AVISO DE LICITACAO

CONVITE 04/2011

O CONSELHO NACIONAL DE DESENVOLVIMENTO CIENTIFICO E TECNOLOGICO -
CNPq, Fundagao Publica Federal, vinculada ao Ministério da Ciéncia e Tecnologia, situado no
endereco SHIS Quadra 01 Conjunto B, Edificio Santos Dumont, Bairro Lago Sul, Brasilia -
DF, informa que realizara no dia 22/06//2011, as 10:00 horas, licitagdo na modalidade Convite,
em sala do Servigo de Licitagao do CNPq - SELIC, localizada no Bloco A, -1 Andar, do referido
Edificio Santos Dumont, cujo objeto é a “Concessao administrativa de uso, onerosa, de
area correspondente a 57,17 m2, para fins de exploracao comercial dos servicos de
restaurante por pessoa juridica especializada no ramo”, em atendimento ao Memorial
Descritivo. Na forma do disposto no § 3°, do Art. 22, da Lei 8.666/93, os interessados poderao
retirar a Carta Convite no Servico de Licitacdo - SELIC, localizado no mesmo endereco citado
acima, bem como pelo site www.cnhpq.br, devendo entregar o comprovante de recebimento do
convite, com antecedéncia de até 24(vinte e quatro) horas, da apresentagédo das propostas.

Solicitamos as empresas que retirarem o Convite pelo site www.cnpq.br, preencher o
comprovante e enviar, para o fax 61-3211.9219.

Brasilia, 14 de junho de 2011.

ANDERSON MALTA DA SILVA
Presidente da Comissao Permanente de Licitacao
Ol n® 03/2011
MEMBROS:

ANA CONCEIGCAO MUNIZ DA SILVA

ANA JULIA DE CASTRO PAZ

JOANA BATISTA RODRIGUES NETO

SANTIAGO CARVALHO GUEDES




CONSELHO NACIONAL DE DESENVOLVIMENTO CIENTIFICO E TECNOLOGICO - CNPg

COMPROVANTE DE RECEBIMENTO

Recebemos do CONSELHO NACIONAL DE DESENVOLVIMENTO CIENTIFICO E
TECNOLOGICO - CNPq, copia da CARTA CONVITE N° 04/2011, que objetiva a Concessao
administrativa de uso, onerosa, de area correspondente a 57,17 m2, de espaco fisico
situado no Térreo do Bloco A do Edificio Santos Dumont, localizado no SHIS QI 01
Conjunto B — Lago Sul — Brasilia/DF, sede do Conselho Nacional de Desenvolvimento
Cientifico e Tecnoldgico - CNPq, para fins de exploracdo comercial dos servicos de
restaurante por pessoa juridica especializada no ramo, em conformidade com o disposto no
Memorial Descritivo/Projeto Bésico e no Instrumento Contratual (anexos | e V
respectivamente), a realizar-se no dia 22/06//2011, as 10:00 horas, no Servigo de Licitagao,

situado no endereco SHIS Quadra 01 Conjunto B, Bloco A, -1 andar, Edificio Santos
Dumont, Bairro Lago Sul, Brasilia - DF.

EMPRESA:

CNPJ N2

ENDERECO:

TELEFONE:

FAX:

NOME:

E-MAIL

Brasilia-DF, de de 2011.

Ass.:

OBSERVACAO:

1. cépia do Convite encontra-se no site do CNPqg no endereco: www.cnpg.br onde seréao
também disponibilizadas todas as informagdes alusivas ao presente certame licitatério.

2. as empresas que retirarem o Convite pelo site www.cnpq.br, solicitamos a devolugao do
comprovante de recebimento via fax (61) 3211-9219, com antecedéncia de até 24(vinte e
quatro) horas, da apresentacao das propostas.




Ne/ANO:
Q CNPq CARTA - CONVITE

CONSELHO NACIONAL DE DESENVOLVIMENTO
CIENTIFICO E TECNOLOGICO 04/2011

CONVIDADO: TELEFONE/FAX:

ENDERECO: CIDADE: ESTADO:

Convidamos interessados a apresentarem, na data e horario indicados, propostas alusivas a
contratacéo indicada no objeto da presente CARTA-CONVITE, em observancia ao disposto na
Lei n® 8.666 de 21 de junho de 1993, na Lei Complementar n® 123 de 14 de dezembro de 2006,
na Lei n? 9.069 de 29 de junho de 1995, no Decreto n® 3.725 de 10 de janeiro de 2001, no
Decreto n® 6.204 de 5 de setembro de 2007 e alteragdes posteriores, e demais normas que
regem a espécie.

OBJETO:

Concessao administrativa de uso, onerosa, de area correspondente a 57,17 m2, de
espaco fisico situado no Térreo do Bloco A do Edificio Santos Dumont, localizado no
SHIS QI 01, Conjunto B - Lago Sul, Brasilia-DF, sede do Conselho Nacional de
Desenvolvimento Cientifico e Tecnolégico - CNPq, para fins de exploracao comercial dos
servicos de restaurante por pessoa juridica especializada no ramo, conforme
especificacdes e condicdes estabelecidas no Memorial Descritivo/Projeto Basico (anexo ) e no
Instrumento Contratual (anexo V).

TIPO DE LICITACAO REGIME DE PRAZO DO NORMAS APLICAVEIS
EXECUCAO CONTRATO
A licitacao sera em tudo
MAIOR OFERTA Empreitada por | 12 (doze) meses, |regida pelas condicoes
preco global prorrogaveis na |estabelecidas neste
formada Lei. |instrumento e pela Lei
8.666/93.
DATA DA ABERTURA: HORA: LOCAL DE ENTREGA DA PROPOSTA:
SALA DE REUNIAO DO SERVICO DE
LICITACAO
22/06/2011 10:00 SHIS QI 01, Cj. B, Bloco A, -1 andar, Edificio
Santos Dumont. Lago Sul, Brasilia - DF. CEP:
71605-001.

INFORMACOES SOBRE A LICITACAO E LOCAL PARA OBTENCAO DO CONVITE:

LOCAL: HORARIO:

SERVICO DE LICITACAO - SELIC Manha | Tarde |TELEFONE: (61)3211 9220

COMISSAO PERMANENTE DE

LICITAGAO 09:30 | 14:30 as | FAX: (61) 3211 9219

E-mail: licitacao@cnpq.br as 17:00

SHIS Ql 01, Cj. B, Bloco A, -1 andar,| 11:30

Edificio Santos Dumont. Lago Sul,
Brasilia - DF. CEP: 71605-001.

1 CONDICOES DE PARTICIPACAO:
1.1 A empresa deverda se fazer representar legalmente na reunido de recebimento dos
envelopes e abertura da documentagéo.
1.2 Serao considerados legalmente habilitados a representar as empresas licitantes seus:
1.2.1 Sdcios-gerentes, salvo se for omisso o contrato social, caso em que todos os
socios poderao fazé-lo;
1.2.2 diretores;
1.2.3 procuradores, constituidos por meio de instrumento publico ou particular, com
firma reconhecida em cartério, com poderes bastantes para a outorga.
1.3 Os documentos para habilitacdo poderdo ser apresentados em original, coépias
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1.4

1.5

1.6

1.7

1.8

1.9

autenticadas em cartério ou conferidos e autenticados pelos membros da Comissao

Permanente de Licitagdo, mediante confronto com os originais. Para os documentos cuja

veracidade possa ser confirmada via Internet, sera facultado aos licitantes apenas a

apresentagao das respectivas copias.

Nao se aceitara para a habilitagdo juridica e fiscal que alguns documentos se refiram a

matriz e outros a filial, exceto quando o proprio documento for aplicavel para todos os

estabelecimentos da empresa (matriz e filial).

Nao serdo aceitos documentos com rasuras, especialmente nas datas.

1.5.1 A CPL/CNPq reserva-se o direito de solicitar o original de qualquer documento,
sempre que tiver duvida e julgar necessario.

1.5.2 As validades para os documentos apresentados serdo aquelas constantes de
cada documento ou estabelecidas em lei.

1.5.3 Nos casos omissos, a CPL/CNPq considerara como prazo de validade aceitavel o
de 90 (noventa) dias, contados da data de sua emissao.

1.5.4 Nao serdo aceitos documentos e propostas encaminhadas via FAC-SIMILE ou por
qualquer meio que descaracterize sua sigilosidade, ou que descumprirem, de
qualquer forma, as disposicoes desta licitagdo e que sejam apresentados fora da
data e hora limite.

Estdo impedidas de participar desta licitacao:

a) pessoas fisicas;

b) empresas que se apresentem sob a forma de consorcio;

c) empresas em recuperacao judicial, extrajudicial ou em processo de faléncia, sob
concurso de credores, em dissolugéo ou em liquidagao judicial ou extrajudicial;

d) empresas que por qualquer motivo tenham sido declaradas inidéneas por

qualquer 6rgao da Administragdo Publica Direta ou Indireta Federal, Estadual,
Municipal ou do Distrito Federal, bem como as que estejam punidas com
suspensao do direito de contratar ou licitar com a Administragcao Publica;

€e) empresas que possuam, entre seus socios, dirigentes ou empregados, servidor do
CNPq, nos termos do art. 9° da Lei 8.666/93;

Fica o licitante obrigado a informar, sob as penalidades cabiveis, a superveniéncia de fato

impeditivo da habilitacdo, se este ocorrer apos a abertura do certame.

A entrega da proposta implica nos seguintes compromissos por parte do licitante:

1.8.1 Estar ciente das condicbes da licitacdo, assumir a responsabilidade pela
autenticidade de todos os documentos apresentados e fornecer quaisquer
informagdes complementares solicitadas pelo CNPq;

1.8.2 Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes por ele assumidas, todas as condigbes de habilitacdo e qualificacao
exigidas na licitagc&o.

Somente poderdo participar do presente Convite, empresas que tenham ramo de

atividade compativel com o objeto desta licitacdo, comprovado por meio de Contrato

Social ou documento equivalente e, as empresas que comprovem a necessaria

qualificacdo no que se refere a habilitacdo juridica, regularidade fiscal, qualificagdo

econdmico-financeira, qualificacao técnica e cumprimento do disposto no inciso XXXIII do
artigo 7° da Constituicao Federal e que cumpram as exigéncias estabelecidas nesta Carta

Convite e seus Anexos;

A participagcdo na licitagdo importa em total, irrestrita e irretratavel submissdo dos

proponentes as condigbes desta Carta Convite e seus Anexos;

Os licitantes que estiverem cadastrados no SICAF ficam dispensados de prévio

cadastramento ou apresentagcdo dos documentos relativos a habilitagdo juridica,

qualificagdo econdmico-financeira e regularidade fiscal, ficando, entretanto, obrigados a

apresentar os demais documentos exigidos neste instrumento convocatério.

Para se habilitarem a presente licitagdo os interessados deverdo apresentar, através de

seus representantes, no local, data e horario indicados nesta Carta Convite, os

documentos a seguir relacionados, quanto a:

1.12.1 HABILITACAO JURIDICA
a) cédula de identidade;

b)  registro comercial, no caso de empresa individual;
c) ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado, em se tratando de sociedades comerciais, €, no caso de
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sociedade por agbes, acompanhados de documentos que comprovem a
eleicdo de seus administradores;

d) comprovante de inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis,
acompanhado de prova da composigao da diretoria em exercicio;

e) decreto de autorizacdo, em se tratando de empresa ou sociedade
estrangeira em funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizagao para
funcionamento expedido pelo érgao competente, quando a atividade assim o
exigir.

1.12.2 REGULARIDADE FISCAL

f) prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ ou no
Cadastro de Pessoa Fisica - CPF;

g) prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, se
houver, relativo a sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual;

h)  prova de reqgularidade para com a Fazenda Federal na forma da lei,
compreendendo, inclusive, a apresentacdo de Certiddo Negativa da Divida
Ativa da Unido;

i) prova de regularidade relativa a Seguridade Social e ao Fundo de Garantia
por Tempo de Servico (FGTS), demonstrando situagdo regular no
cumprimento dos encargos sociais instituidos por lei.

1.12.3 QUALIFICACAO TECNICA:

j) Atestado(s) de capacidade técnica fornecido(s) por pessoa juridica de direito
publico ou privado, que comprove(m) que o licitante presta ou prestou
atividades pertinentes e compativeis em caracteristicas técnicas com os
servicos de restaurante, decorrentes do objeto desta licitacdo. No atestado
deve estar explicito: a pessoa juridica que esta fornecendo o atestado, o
responsavel pelo setor encarregado do objeto em questéao e a especificagao
dos servicos executados e quantitativos de pessoal envolvido na sua
execugao.

k) Declaracao, datada e assinada pelo representante legal da Licitante,de que,
se vencedor, tera a sua disposi¢cao, profissional da area de Nutricao,
detentor de Atestado de Responsabilidade Técnica, relativa a elaboragéao de
cardapio, fiscalizacdo de preparo e ao fornecimento de refeicoes e
caracteristicas compativeis com o objeto da licitacao.

l)  Declaracdo, datada e assinada pelo representante legal da Licitante, de que
manterd em Brasilia, durante toda a execucdo do contrato, escritério
comercial para tratar de qualquer assunto relacionado a execucao contratual
e a prestagao dos servigos;

1.12.3.1 Para confirmacao da qualificacdo técnica das empresas a CPL-CNPq
podera, a seu critério e sem comunicacao prévia, visitar as instalacées do
licitante, devendo na ocasido ser comprovadas as informacdes
documentais.

1.12.3.2 Serdo desabilitadas, em qualquer tempo, mesmo que ultrapassada a fase
inicial de habilitacdo, as empresas que nao comprovarem as informagdes
documentais por ocasido da visita que se lhes fizer as instalagoes.

1.12.4 QUALIFICACAO ECONOMICA-FINANCEIRA:

m) Balango Patrimonial e demonstragbes contdbeis do Uultimo exercicio
social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, vedada a substituicao
por balancetes ou balangos provisérios, em que sejam nomeados 0s
valores do ativo circulante (AC) e do passivo circulante (PC), de modo a
extrair-se Indice de Liquidez Corrente (ILC = AC / PC) superior a 1 (um);
A boa situagao financeira, a que se refere esta alinea, estara comprovada
na hipétese de o licitante dispor de Indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC) superiores a 1 (um
inteiro), calculado de acordo com a férmula abaixo, prevista na IN
SLTI/MP N° 02, de 11/10/2010:

LG = Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo
SG = Ativo Total




Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo
LC = _Ativo Circulante.

Passivo Circulante
As empresas que apresentarem resultado igual ou menor do que 1 (um),
em qualquer dos indices referidos acima, considerados 0s riscos para a
administracdo, deverao comprovar o patriménio liquido igual ou superior
a 10%(dez por cento) do valor estimado da contratacdo - R$ 3.581,12
(trés mil, quinhentos e oitenta e um reais e doze centavos).

n) certidao negativa de faléncia ou concordata, expedida pelo distribuidor da

sede da pessoa juridica.

1.12.5 Declaracdo de Vistoria (anexo Xl). O local, objeto da concessdo pretendida,
devera ser vistoriado, com antecedéncia minima de 24 horas antes da abertura do
certame licitatorio, para que o licitante conheca todos os aspectos pertinentes aos
servigos a serem prestados. A vistoria podera ser agendada pelo telefone: (0xx61)
3211-9200, fazendo referéncia ao Convite n® 04/2011.

1.12.6 Declaracao relativa ao cumprimento do disposto no inciso XXXIII do art. 7° da
Constituicao Federal e no inciso V do art. 27 da Lei n® 8.666/93. Devera ser
comprovado firmado pelo representante legal do licitante em que declare, sob as
penas da lei, que ndo emprega mao-de-obra que constitua violagdo ao disposto
naquele preceito constitucional (Anexo VI).

1.12.7 Declaragéo de Elaboragéo Independente de Proposta (no Anexo VII).

Conforme prescrito nos arts. 42 e 43 da Lei Complementar n® 123/06, regulamentada

pelo Decreto n? 6.204/2007, a comprovagao da regularidade fiscal das microempresas e

empresas de pequeno porte somente serd exigida para efeito de assinatura do contrato.

De qualquer forma, os licitantes que sejam microempresas ou empresas de pequeno

porte deverdo apresentar toda a documentacao exigida para efeito de comprovacgéao de

regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricdo, observado o descrito
abaixo:

1.13.1 No caso de haver alguma restricdo, na comprovacao da regularidade fiscal das
microempresas e empresas de pequeno porte, sera assegurado o prazo de 02
(dois) dias uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento em que o
proponente for declarado vencedor do certame, prorrogaveis por igual periodo, a
critério do CNPq, para a regularizacdo da documentagdo, pagamento ou
parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas,
com efeito, de negativas;

1.13.2. A nado-regularizacdao da documentagado, no prazo previsto no subitem anterior,
implicara decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das penalidades
dispostas neste convite e seus anexos, sendo facultado ao CNPq convocar os
licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo, para a assinatura do
contrato, ou revogar a licitagao.

1.13.3. As microempresas e empresas de pequeno porte somente estdo desobrigadas de
comprovar, no momento da habilitacdo, a sua regularidade fiscal, ficando
obrigadas a comprovar o cumprimento das demais exigéncias habilitatérias, sendo
declarada inabilitada se assim nao proceder, além de sujeitar-se as penalidades
dispostas nesta Carta Convite.

Se a documentacédo de habilitacdo nao estiver completa e correta, ou contrariar qualquer

dispositivo desta Carta Convite e de seus anexos, ressalvado o disposto no item anterior

(e suas subdivisdes), a Comissao de Licitagdo considerara a proponente inabilitada.

Constatado o atendimento pleno, por parte do licitante — microempresa e/ou empresa de

pequeno porte - as exigéncias deste instrumento convocatério e observados os

procedimentos do regime diferenciado previsto na Lei Complementar n® 123/06,

regulamentada pelo Decreto n® 6.204/2007, a Comissdo de Licitacdo declarara a

proponente vencedora do certame e, ndo havendo manifestagao recursal, adjudicar-lhe-4

0 objeto.

DA IMPUGNACAO DO ATO CONVOCATORIO

Até 02 (dois) dias uteis antes da data fixada para abertura dos envelopes contendo as
propostas para este convite, qualquer pessoa podera impugnar os termos estabelecidos
nesta Carta-Convite, indicando as falhas ou irregularidades que viciariam esta licitagao,
hipétese em que tal comunicacao nado tera efeito de recurso.




2.2

A impugnagéo feita tempestivamente pelo licitante ndo o impedira de participar do
processo licitatério até o transito em julgado da decisdo a ela pertinente.

3.2

3.3

3.4

DA APRESENTACAO E CONTEUDO DA PROPOSTA

A proposta deverd ser apresentada em Formulario de Proposta Comercial - Anexo I, em
envelope fechado, devidamente lacrado, contendo elementos de identificagdo do
presente certame prevendo, dentre outras, a apresentagcao das seguintes informacoes:

a) (coluna A) — item;
b) (coluna B) — objeto;
C) (coluna C) — valor mensal da taxa de ocupagdo, que devera ser apresentado

com, no maximo, duas casas decimais, em moeda corrente nacional, expressos
em algarismo e por extenso, prevalecendo este ultimo, em caso de discordancia;

d) (coluna D) — valor anual da taxa de ocupagéo, que devera ser apresentado com,
no maximo, duas casas decimais, em moeda corrente nacional, expressos em
algarismo e por extenso, prevalecendo este ultimo, em caso de discordancia;

e) prazo de validade da proposta nao inferior a 60(sessenta) dias consecutivos,
contados da data de abertura do certame. Na falta de tal informacdo serd
considerado aceito o prazo citado nesta alinea;

f) declaragéo, concordando com a incidéncia de desconto de 40% sobre o preco do
quilo da refeicdo normal para os colaboradores do CNPq, que recebam até trés
salarios minimos, comprometendo-se a efetuar o cadastro dos colaboradores que
se enquadrem no critério acima;

Q) declaracdo, no corpo da proposta de que estdo incluidos, no preco proposto,
todos os custos que se fizerem indispensaveis a perfeita e completa execugéo do
objeto contratual.

Recomendamos que, quando do preenchimento do formulario de Proposta Comercial,

nele facam inserir 0 numero da conta, da agéncia e do banco em que tenha conta

corrente, numero do CNPJ, endereco, telefone comercial, nUmero de fac-simile e nome
do representante, quando for o caso.

A apresentacao da proposta implica obrigatoriedade no cumprimento das disposi¢cdes

nela contidas, assumindo o proponente os compromissos decorrentes da concessao

administrativa de uso, objeto da presente contratacdo, quanto a execucao dos servigos
de restaurante, dele decorrente, nos termos e requisitos constantes no Memorial

Descritivo/Projeto Basico e em conformidade com todo o teor da Carta Convite e seus

anexos para a perfeita execugao contratual.

Se a proposta de maior oferta ndo for aceitdvel ou se o licitante ndo atender as

exigéncias habilitatérias, sera examinada a proposta subsequente, verificando a sua

aceitabilidade e procedendo a habilitagcdo do proponente, na ordem de classificagao, e

assim sucessivamente, até a apuracao de uma proposta que atenda esta carta convite,

observando o critério de preferéncia e preceitos habilitatérios descritos na Lei

Complementar 123/06. Também nessa etapa, o presidente da CPL podera negociar com

o licitante provisoriamente melhor classificada, para que seja obtido o melhor oferta,

desde que mantidas as condicbes previstas neste edital. A negociacdo podera ser

acompanhada pelos demais licitantes.

4.2

4.3
4.4
4.5

4.6

DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

Esta licitagéo é do tipo MAIOR OFERTA, na forma prevista no inciso 1V, § 1°, art. 45, da
Lei 8.666 de 1993.

Na apreciacdo, julgamento e classificacdo das propostas, a Comissao levara em
consideracdo, exclusivamente, o critério de maior oferta para a taxa de ocupacdo do
espacgo onde sera instalada a cozinha, para funcionamento do restaurante.

O objeto desta licitacao sera adjudicado a um sé licitante vencedor.

As ofertas deverao ser cotadas na moeda corrente nacional.

Serado desclassificadas as cotagbes que apresentem oferta de taxa mensal de utilizagao
inferior ao minimo exigido, estabelecido em R$ 2.984,27 (dois mil, novecentos e oitenta e
quatro reais e vinte e sete centavos), ou que oferegcam taxas ou vantagens baseadas nas
ofertas dos demais licitantes.

Em razdo do regime diferenciado previsto na Lei Complementar n® 123/06,
regulamentada pelo Decreto n? 6.204/2007, sobretudo em seus artigos 44 e 45, ap6s a
abertura do envelope da proposta comercial, caso o licitante que apresentou o menor
preco ndo seja microempresa (ME) ou empresa de pequeno porte (EPP), e caso haia
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4.7

4.8

4.9

4.10

4.11

4.12

outro(s) licitante(s) com proposta classificada que seja(m) microempresa(s) ou

empresa(s) de pequeno porte, igual ou até 5% (cinco por cento) inferior a melhor

proposta, as propostas serdo consideradas empatadas, devendo ser efetuado o

procedimento descrito abaixo:

4.6.1 Entende-se por condicdo de empate (prevista no § 2° do art. 44 da Lei
Complementar n? 123/2006) regulamentada pelo Decreto n® 6.204/2007, aquelas
situagdes em que as propostas apresentadas pelas microempresas e empresas
de pequeno porte sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) inferiores a proposta
mais bem classificada, desde que esta ndo tenha sido apresentada por
microempresa ou empresa de pequeno porte.

4.6.2 Ocorrendo o empate, proceder-se-a da seguinte forma:

a) a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada podera
apresentar proposta de preco inferior aquela considerada vencedora do
certame, situagdo em que sera adjudicado em seu favor o objeto licitado;

b) n&o ocorrendo a contratacao da microempresa ou empresa de pequeno porte,
na forma da alinea anterior, serd convocada as remanescentes que
porventura se enquadrem na situacao de empate, na ordem classificatéria,
para o exercicio do mesmo direito;

c) no caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e
empresas de pequeno porte que se encontrem no intervalo estabelecido no
subitem acima, sera realizado sorteio entre elas para que se identifique
aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta;

d) na hipétese da nao-contratagdo nos termos previstos no inciso anterior, o
objeto licitado sera adjudicado em favor da proposta originalmente vencedora
do certame;

e) o disposto neste subitem somente se aplicard quando a melhor oferta inicial
nao tiver sido apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte.

f) a Comissdo de Licitacdo devera solicitar documentos que comprovem o
enquadramento do licitante na categoria de microempresa ou empresa de
pequeno porte, nos termos do art. 3% da Lei Complementar n® 123/06,
regulamentada pelo Decreto n® 6.204/2007.

Em caso de empate entre duas ou mais propostas de empresas que ndo se enquadrem

no regime diferenciado previsto no subitem 4.6.2, a classificagdo far-se-4,

obrigatoriamente, por sorteio, em ato publico, para o qual todas os licitantes serdo

convocadas, vedado qualquer outro processo (art. 45, § 2°, da Lei n. ° 8.666/93).

Na fase de julgamento das propostas, a CPL-CNPqgq podera promover quaisquer

diligéncias julgadas necessarias a analise das propostas, devendo os licitantes atender

as solicitacbes da CPL no prazo maximo de 24(vinte e quatro) horas, contado do
recebimento da convocacao.

Serao desclassificadas as propostas que:

a) nao atendam as exigéncias e requisitos estabelecidos neste Convite;

b) deixarem de apresentar a documentacao solicitada ou a apresentarem com vicios
ou ilegalidades;

) apresentem precos inferiores ao limite estabelecido, ou manifestamente
inexequiveis;

d) sejam omissas, vagas ou apresentem irregularidades ou defeitos capazes de
dificultar o julgamento.

Caso exista algum fato que impeca a participacao de algum licitante, ou 0 mesmo tenha

sido declarado inidéneo para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, este sera

desclassificado do certame, sem prejuizo das sangdes legais cabiveis.

O resultado do julgamento das propostas sera publicado resumidamente no Diario Oficial

da Unido e afixado, na integra em quadro de aviso proprio nas dependéncias deste

Conselho.

No caso do julgamento ser efetuado na mesma reunido de abertura, se presentes, 0s

representantes legais de todos os licitantes, a CPL/CNPq comunicard o resultado

diretamente aos interessados, considerando-se estes comunicados como intimagéo legal
para fins de contagem do prazo de recurso.

DA INTERPOSICAO DE RECURSO:
Dos atos praticados pela Administracdo em decorréncia do presente certame licitatério,
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5.2

5.3

54

cabem os recursos previstos no art.109, da Lei n® 8.666/93.

Os recursos eventualmente interpostos serdo encaminhados a Comissdo Permanente de
Licitacdo que, ap6s ouvidos os demais interessados, ndo desejando reconsiderar a
decisdo atacada, devera prestar as informagdes que entenda pertinentes, encaminhando-
as, a seguir, a autoridade competente para o julgamento.

Nao cabera recurso administrativo quando o licitante, tendo aceito os termos do
instrumento convocatério, vier, apés o julgamento ou decisbes que lhe sejam
desfavoraveis, apontar falhas ou irregularidades que, a seu juizo, o tenham viciado.

O acolhimento de recurso importara a invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

6.2

6.3

6.4

6.5

6.6

6.7
6.8

6.9

DA CONTRATACAO

A formalizacdo da contratacdo sera feita por intermédio de instrumento contratual a ser
emitido pela Administracéo, devendo o adjudicatario, tdo logo seja convidado a firmar o
instrumento, retira-lo e providenciar a sua assinatura e restitui-lo no prazo de um 1 (um)
dia util, prorrogavel apenas 01 (uma) unica vez a critério do CNPq, sob pena de decair o
direito a contratacdo, sem prejuizo das sancgbes previstas no artigo 81, da Lei 8.666/93,
alterado pela lei 8.883/94.

A formalizacdo do ato de contratacdo sera precedida de consulta prévia a cadastros da
Administragéo Publica (SICAF e CADIN), com a finalidade de verificar se o adjudicatario
encontra-se em situacao regular, constituindo, a verificacdo de quaisquer pendéncias
justo impedimento para a celebracdo do instrumento contratual, por culpa do licitante
vencedor, ensejando a aplicagdo das sangdes previstas no anexo instrumento contratual.
Recusando o adjudicatario a contratacdo, sem motivo justificado e devidamente
comprovado, assim como a verificacdo de pendéncias junto a cadastros da
Administragéo Publica (SICAF e CADIN), ficara caracterizado o descumprimento total da
obrigacao assumida, sujeitando-se a multa equivalente a 30 % do valor de sua proposta,
sem prejuizo da aplicagdo da pena de suspensao de participar de licitacdo e contratar
com o CNPq pelo prazo de até 2 (dois) anos.

As obrigacdes resultantes do presente certame licitatério deverdo ser executadas
fielmente pelas partes, de acordo com as condicbes avencadas e as normas legais
pertinentes, respondendo cada uma pelas conseqléncias de sua inexecucao total ou
parcial.

As obrigagcbes das partes, as condicoes de pagamento, recebimento do objeto,
fiscalizacdo e gerenciamento do contrato, sancbes e demais regras aplicaveis, estao
definidos no Instrumento Contratual, dele fazendo parte integrante.

Para seguranca do CNPq quanto ao cumprimento das obrigacdes, a empresa
adjudicataria devera apresentar garantia, no montante de 5% (cinco por cento) do valor
do anual do contrato, atualizavel nas mesmas condi¢cdes daqueles, conforme previsto
no artigo 56, § 1° da Lei 8.666/93, por uma das seguintes modalidades de garantia:

a) Caucgéao em dinheiro;
b) Fianca bancaria;
) Seguro Garantia.

O adjudicatario devera apresentar a garantia contratual no ato da assinatura do contrato;
E de inteira responsabilidade do adjudicatario a renovagéao da garantia prestada, quando
couber, estando sua liberagdo condicionada ao término das obrigacdes contratuais com o
CNPq.

A garantia prestada pelo contratado sé serd liberada ou restituida apds o término da
vigéncia do contrato oriundo da presente licitacao.

DOS PRAZOS E DA VIGENCIA

O prazo de vigéncia sera de 12 (doze) meses, contados a partir data da assinatura do
Termo de Concessao, podendo ser prorrogado, mediante a celebracdo de termo aditivo,
até que seja alcangado o prazo maximo em lei admitido (art. 57, inciso Il, da Lei n.®
8.666/93), conforme clausula especifica constante no instrumento contratual.

8.2

DAS CONDICOES GERAIS

O licitante é responsavel pela fidelidade e legitimidade das informacées e dos
documentos apresentados em qualquer fase da licitacdo e da execucdo do contrato
decorrente.

No interesse da Administracdo, sem que caiba aos participantes qualquer reclamacao ou
indenizacdo, poderd ser adiada a data da abertura desta licitacdo ou alteradas as
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8.3

8.4

8.5

8.6

8.7

8.8

8.9

8.10

condicdes da presente Carta Convite, com fixagdo de novo prazo para a sua realizagao;

Nao se permitird a qualquer dos licitantes solicitar a retirada de envelopes ou o

cancelamento de proposta apos a sua entrega.

Os casos omissos serao solucionados diretamente pela Comissdao Permanente de

Licitagédo, observados os preceitos de direito publico e as disposi¢coes da Lei n.® 8.666/93.

O CNPq néao se responsabilizara, sob qualquer hipétese, pela recepcao de documentos

e/ou propostas, que ndo tenham sido entregues, sob recibo, a Comissao Permanente de

Licitacdo do CNPq, até a data e horario da abertura da presente licitacao.

Os esclarecimentos e comunicacoes prestados pela Comissdo Permanente de Licitagdo

serdo disponibilizados no site do CNPq - www.chpq.br, opcado “Licitacbes”, e

comunicados por e-mail - licitacao@cnpq.br, aos licitantes que forneceram seus

enderecos eletronicos.

Se as duvidas suscitadas implicarem alteracao relevante nas condicées de participacao

ou de contratacdo, o aviso de licitacdo sera republicado, com o designio de uma nova

data para a apresentacao de propostas.

A seu critério, o CNPq, por ato justificado da Autoridade Competente, podera:

8.8.1 Revogar, no todo ou em parte, esta licitagdo, se for considerada inoportuna ou
inconveniente ao interesse publico, sem que disso resulte, para qualquer
interessado, direito a ressarcimento ou indenizagao;

8.8.2 Alterar as condicdes de participacdo, ou da contratacdo, promovendo a
republicacdo do aviso de licitagdo e reabrindo novo prazo para a apresentagao
das propostas;

8.8.3 Cancelar a adjudicacao e desclassificar a(s) proposta(s) vencedora(s), se tomar
conhecimento de fato anterior ou posterior ao julgamento, que demonstre dolo ou
ma-fé do licitante, ou comprometa sua(s) idoneidades técnica, financeira ou
administrativa.

A simples apresentacao de proposta ndo envolve qualquer compromisso de contratacao

por parte do CNPq, importando, entretanto, irrestrita e irretratavel aceitagdo das

condic¢des da licitagdo e dos termos desta Carta Convite e seus Anexos.

Ao assinar o instrumento contratual, a empresa adjudicataria obriga-se prestar os

servicos de restaurante, decorrentes do objeto da contratacdo a ela adjudicada, conforme

especificacdes e condicbes estabelecidas neste convite, em seus anexos e também na

proposta apresentada, prevalecendo, no caso de divergéncia, as especificacbes e

condicbes deste convite.

DOS DOCUMENTOS INTEGRANTES

Compdem a presente carta convite, dela fazendo parte integrante e indissociavel, oS

seguintes anexos:

a) Anexo | - Memorial Descritivo/Projeto Basico;

b) Anexo Il - Formulario de Proposta Comercial;

c) Anexo Il - Critérios da pesquisa de satisfacdo e da avaliagcdo pela CONCEDENTE d3
execucao do Termo de Concessao;

d) Anexo IV - Composicao minima dos itens que deverao constar nas refeigdes diarias;

e) Anexo V - Instrumento Contratual - Minuta do Termo de Concessao;

f) Anexo VI - Modelo de Declaragéo (inciso XXXIII do art. 7° Constituicédo Federal);

g) Anexo VII- Modelo de Declaragéo de Elaboragéao Independente de Proposta;

h) Anexo VIII - Modelo de Declaragao de Inexisténcia de Fato Impeditivo da Habilitagéo;

i) Anexo IX - Modelo de Declaracao de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte;

j) Anexo X - Planta do Espaco, objeto da concessao;

k) Anexo Xl - Modelo de Declaragéo de Vistoria;

l) Anexo XII- Modelo Termo de Recebimento Definitivo do Espaco.
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ANEXO —1

@CNP & MEMORIAL DESCRITIVO/PROJETO BASICO

Clentifico e Tecnoldgico

N.2 DO PROCESSO: MODALIDADE DE LICITACAO N¢/ANO
000235/2011-3 CONVITE 04/2011
1. OBJETO

Concessao administrativa de uso, onerosa, de area correspondente a 57,17 m2, de
espaco fisico situado no Térreo do Bloco A do Edificio Santos Dumont, localizado no SHIS
Quadra 01, Conjunto B, Bairro Lago Sul, Brasilia - DF, sede do Conselho Nacional de
Desenvolvimento Cientifico e Tecnolégico - CNPq, para fins de exploragdo comercial dos
servigos de restaurante por pessoa juridica especializada no ramo, conforme especificagdes e
condicoes estabelecidas no Memorial Descritivo/Projeto Basico (anexo |) e no Instrumento
Contratual (anexo V).

2. JUSTIFICATIVA COMPLEMENTAR

O edificio sede do Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnoldgico -
CNPq, é freqlientado por aproximadamente 1.400 (mil e quatrocentas) pessoas a cada dia util,
sendo esse grupo de pessoas formado por servidores, colaboradores e visitantes, demandando
servigos de restaurante no horario do almogo.

O fornecimento de refeicbes no edificio sede, evita que o servidor, colaborador ou
visitante tenham que se deslocar para almogar em casa ou em outro local, proporcionando
maior comodidade e economia.

As areas comerciais com restaurante e lanchonete mais proximas do edificio sede do
CNPq situam-se no aeroporto - 10 km ida e volta, Conjunto Comercial Gilberto Saloméao - 8 km
ida e volta, ou Nucleo Bandeirante - 20 km ida e volta.

Assim, através desta licitagcdo, serd selecionada empresa especializada no ramo de
alimentagao para atender a demanda de fornecimento de refei¢des, nos horarios de segunda a
sexta das 11:00 as 15:00 horas.

3.  ESPECIFICACOES DA AREA E DO USO DO ESPACO CONCEDIDO

3.1 O espaco fisico objeto desta licitacdo possui 57,17 m?, localiza-se no Térreo do Bloco A
do Edificio Santos Dumont e corresponde a area privativa para o funcionamento da
cozinha e demais atividades do restaurante, conforme planta anexada ao
instrumento convocatdrio - Anexo V da carta convite;

3.2  Deverao ser disponibilizados pela CONCESSIONARIA, no minimo 40 mesas com 04
lugares cada mesa, bem como balcbes expositores de alimento e de servigo,
complementares para o funcionamento do restaurante, que deverdo ser moéveis, nao
sendo permitida a instalacao de equipamentos fixos ou permanentes;

3.3  As obras e adaptacdes necessarias para o funcionamento do restaurante decorrente da
contratagao objeto do presente convite, exigem prévio e expresso consentimento da
administracdo do CONCEDENTE, ndo cabendo a CONCESSIONARIA, apés finalizado
o prazo do Termo de Concessao de Uso, quaisquer ressarcimentos ou indenizagdes
pelas adaptacbes ou benfeitorias realizadas que se incorporem ao espacgo
CONCEDIDO; )

3.4  Também é responsabilidade da CONCESSIONARIA montar e equipar o espago, para o
funcionamento do restaurante, adquirindo e mantendo por sua conta todos os
componentes e equipamentos necessarios ao seu funcionamento, tal como
eletrodomésticos, utensilios, expositores, mesas e cadeiras, sendo que para fins de
padronizagédo, estes deverdo ser previamente aprovados pelo CONCEDENTE (nao
serdo aceitas mesas e cadeiras do tipo dobravel, seja de ferro, de plastico ou de
madeira, por exemplo), mediante submissdo ao CONCEDENTE de projeto e amostras
com suas caracteristicas detalhadas como: quantitativo, caracteristicas, peso, volume e
outras;
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3.5

3.6

3.7

3.8

Os ambientes do espaco concedido deverdo ser mantidos pela CONCESSIONARIA
higienicamente limpos, especialmente observando as normas que regulamentam os

servicos de alimentagao;
Os funcionarios da  CONCESSIONARIA deverio respeitar os horarios, normas e

procedimentos de controle e acesso as dependéncias do CNPqg, bem como utilizar
uniforme e portar crachas com fotografias recentes;

Sempre que for solicitado pela CONCEDENTE, A CONCESSIONARIA devera permitir
diligéncia de representantes do CNPqg nas dependéncias objeto da concessdo ou na
area de producao dos alimentos.

Quaisquer avarias ou danos causados aos bens do CNPq pelo pessoal encarregado da
execucao dos servicos deverdo ser imediatamente reparados ou indenizados pela
CONCESSIONARIA.

4.

ESPECIFICACOES DO SERVICO DE RESTAURANTE DECORRENTE DO OBJETO

DA CONTRATACAO

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

4.7

4.8

4.9

4.10

Os usuarios do restaurante constituem-se de servidores do quadro de pessoal do
CNPq, funcionarios de empresas prestadoras de servicos do CNPq e visitantes
identificados e autorizados pela CONCEDENTE, totalizando aproximadamente 1.400
(mil e quatrocentas) pessoas que poderdo usufruir do restaurante, sendo previsto um
total de 40 (quarenta) mesas com 4 (quatro) lugares cada mesa;

O restaurante devera ter capacidade minima para atender simultaneamente 160 (cento
e sessenta) pessoas, sendo previsto o atendimento de 320 (trezentos e vinte) pessoas
por dia, previsao que é meramente estimativa, podendo variar de acordo com a
dindmica prépria do negécio, ndo obrigando ou constituindo qualquer responsabilidade
de garantia por parte da CONCEDENTE;

O horario padrao de acesso e permanenma nas dependéncias deste Conselho para os
empregados da CONCESSIONARIA sera entre 8:30h e 18:30 horas, sendo que
mediante requerimento e de acordo com a necessidade, poderd este horario ser
modificado, a critério da Administracdo da CONCEDENTE;

O horério padrao para atendimento aos usuarios sera de 11:00 as 15:00 horas para o
almoco, podendo ser modificado caso haja necessidade, a critério da Administragéo da
CONCEDENTE, e com prévio aviso 8 CONCESSIONARIA;

Periodicamente deve ser realizada dedetizacao para desinsetizacao e desratizacao,
em intervalos maximos de 4 meses entre cada dedetizacdo, ou em intervalo menor,
caso haja necessidade para combater insetos e pragas. A dedetizagcdo devera ser
realizada ao final do expediente da Sexta-feira, sendo que o ambiente devera sofrer
limpeza no Sdbado subsequente;

No restaurante, a CONCESSIONARIA devera fornecer alimentos preparados dentro
dos padrées higiénicos-sanitarios exigidos em normas de industrializagcao e preparagao
de alimentos, compreendendo entre outras: Resolugdo CNNPA n® 33 de 09/11/77, CDC.
Resolugdo RDC n® 216 de 15/09/04 da ANVISA que dispde sobre regulamento técnico
de boas praticas para servigos de alimentagéao;

A Concessionaria devera realizar o planejamento adequado das atividades de preparo,
acondicionamento e transporte de alimentos, estabelecendo periodos breves de tempo
entre essas etapas e a disponibilizagdo dos alimentos para consumo;

As refeicdes serdo preparadas e servidas atendendo, no minimo, o cardapio do ANEXO
IV da CARTA CONVITE, sendo admitido disponibilizar aos usuarios outros tipos de
produtos, inclusive em opcdes “A La Carte”, ou substituir aqueles que estejam em falta
no mercado ou ainda, suspender o fornecimento dos que ndo tenham aceitacdo dos
usuarios, apos prévia autorizagdo da CONCEDENTE;

Nao serd admitida a disponibilizacdo e oferta, pela CONCESSIONARIA, de bebida
alcodlica;

As refeigcbes serdao submetidas a pesagem em balanca eletronica, descontando-se o
peso do recipiente ou do prato, que serao previamente pesados e ajustados na balanga.
A CONCESSIONARIA deverj realizar diariamente a afericdo da balanca;

12




4.11

4.12

4.13

4.14

4.15

4.16

4.17

4.18

4.19

4.20

4.21

4.22

4.23

4.24

A CONCESSIONARIA devera, disponibilizar as carnes, na opcdo “alimento
processado”;
O preco do quilo da refeicao a ser cobrado no restaurante nao podera ser superior
a R$ 26,00 (vinte e seis reais). Esse valor foi obtido com base na pesquisa de precos
realizada junto a empresas do ramo.
O prego estimado do quilo da refeicdo, ndo constituira critério de julgamento das
propostas.
A mera estimativa de publico e de prego para apresentagdo da proposta da
CONCESSIONARIA, nio gera nenhuma obrigagdo para a CONCEDENTE, podendo
variar de acordo com a dinamica do negécio e a execugao do objeto da contratacéo;
O valor da refeicao sera pago diretamente pelo usuario, ndo tendo a CONCEDENTE
qualquer participagao ou responsabilidade neste sentido;
Os valores cobrados pelo quilo da refeicdo, bem como aqueles constantes da planilha
de pregos s6 poderao ser reajustados apos 1 (um) ano a contar da data da proposta, de
acordo com o Indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo - IPCA e serado
devidamente regulados pelos 6rgaos de protecao e defesa do consumidor;
Os colaboradores do CNPq que recebam até 03 (trés) salarios minimos (estima-se, em
maio de 2011, que haja 352 colaboradores do total de 1.400 pessoas que compdéem o
publico presente diariamente nas dependéncias do CNPq) usufruirdo o preco do quilo
da refeicdo com desconto de 40% (quarenta por cento), isto &, no valor estimado de R$
15,60 (quinze reais e sessenta centavos) o quilo da refelgao Para tanto, estes
colaboradores deverdo ser previamente cadastrados junto & CONCESSIONARIA,
sendo que o preco com desconto sera valido para a refeicdo no ambiente do
restaurante néo se aplicando para refeicdo embalada/preparada para VIagem

A CONCESSIONARIA poderd efetuar outros descontos e promogdes, durante a
vigéncia do Termo de Concessao;
Os pratos e xicaras deverdao ser em louga branca e os talheres e copos em ago
inoxidavel e vidro, respectivamente, ndo sendo permitido o uso de descartaveis para
servir as refeicdes no espaco do restaurante, excetuando-se a refeicdo embalada para
transporte e consumo fora do restaurante;
O quantitativo bem como o perfil dos empregados necessarios para o funcionamento do
restaurante, devem observar o disposto na legislagcdo que regulamenta a matéria, bem
como a experiéncia e o planejamento proprio da empresa, englobando as atividades
operacionais, de gestdo e a responsabilidade técnica, eXIglndo se da
CONCESSIONARIA, empregados em quantidade suficiente e necessaria para evitar
transtornos no atendimento aos usuarios;
A contratacao refere-se a concessao de uso oneroso de espaco, na sede do CNPq,
sendo a atividade de restaurante decorrente do objeto desta contratagdo de exclusiva
responsabilidade da CONCESSIONARIA, no seus 6nus e bbnus, o que significa que
quaisquer despesas relativas a encargos trabalhistas, seguro de acidente, impostos,
contribuicbes previdenciarias ou outras s&o de exclusiva responsabilidade da
CONCESSIONARIA eximindo este o CONCEDENTE de qualquer vinculo;
A CONCESSIONARIA devera responder, integralmente, por perdas e danos que vier a
causar ao CNPq ou a terceiros em razdo de acdo ou omissao, dolosa ou culposa, sua
ou dos seus empregados, independentemente de outras cominagbes contratuais ou
Iegals a que estiver sujeita;
Ao iniciar as atividades do restaurante, a CONCESSIONARIA devera possuir Carteira
de Saude dos empregados, registrando o resultado dos exames clinicos e/ou
laboratoriais, renovaveis periodicamente, nos prazos e formas estabelecidos pelas
unidades sanitarias, de salde e higiene competentes;
Os empregados da CONCESSIONARIA deverdo portar crachds de identificacéo,
equipamentos de seguranca individual, e uniforme, incluindo calga, camisa ou jaqueta,
avental de pano ou napa, botas de PVC, sapatos, gorro, toca, boné, luvas, mascara, em
quantidade e padrao definidos pelo fabricante e pelas normas e boas praticas
estabelecidas para o funcionamento de restaurante.
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425 A CONCESSIONARIA dever, ainda, observar as seguintes obrigacdes:

a) manter todas as mesas do restaurante devidamente higienizadas, sempre cobertas,

com recipiente contendo sachés individuais e de uso Unico de temperos do tipo: sal,
pimenta ou molho de pimenta, azeite de oliva, vinagre, mostarda, maionese, catchup
e outros molhos diversos, assim como agucar e adogante;

b) disponibilizar no Restaurante utilitarios do tipo guardanapo, palito, canudo, pas para

misturar bebidas, etc, em sachés individuais, embalados um a um;

c) utilizar nos alimentos apenas gelo fabricado a partir de 4gua potavel e mantido em

condicédo higiénico-sanitaria que evite sua contaminacao. Caso utilize vapor para o
cozimento de alimentos, 0 mesmo deve partir de agua potavel;

d) fornecer, obrigatoriamente, os equipamentos e utensilios de copa e cozinha, as

roupas de copa e de mesa, os uniformes de seus empregados e os demais
pertences necessarios ao pleno funcionamento do Restaurante, todos sempre de
primeira qualidade e em bom estado de conservacdo. A CONCESSIONARIA
assumira toda a responsabilidade pelo transporte, carga e descarga e respectiva
perda, se houver, dos equipamentos e utensilios, promovendo a substituicdo ou
conserto se necessario;

e) manter o pessoal rigorosamente treinado para o preparo e distribuicao de refeicoes;

) manter o pessoal devidamente uniformizado portando cracha de identificacdo da
CONCEDENTE e em totais condigbes de higiene pessoal, zelando para que os
mesmos se apresentem com aspecto adequado, unhas aparadas, cabelos
protegidos e barbeados;

g) respeitar as normas e os procedimentos da CONCEDENTE quanto a seguranca

interna, entrada e saida de pessoal, material, acesso as diversas areas, além da
legislagéo aplicavel ao servigo, principalmente normas de Seguranga e Medicina do
Trabalho, diligenciando para que seus empregados trabalhem com Equipamento de
Protecao Individual (EPI);

h) disponibilizar, no minimo, 2 (dois) conteineres para a deposigao de lixo organico e

seco, contendo identificagcdo da empresa;

i)  manter limpo, os refeitérios, dependéncias da cozinha, depoésitos, areas de servico,

despensa, instalacdes, area de carga e descarga, etc. no mais rigoroso padrao de
higiene, limpeza e arrumacdo, com o fornecimento de todos os materiais e
equipamentos necessarios a sua execugao, devendo o saldao de refeicbes ser
encerado semanalmente;

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

DOS PRAZOS

Divulgado o resultado do convite, a empresa classificada em primeiro lugar tera 01(um)
dia util, prorrogavel apenas 01 (uma) Unica vez a critério do CNPq para assinatura do
Termo de Concessao, sob pena de decair o direito de contratacdo e de ser convocada
a empresa subseqliente, por ordem de classificagao.

A implantacao e inicio de funcionamento do restaurante deverdo ser concluidos em até
25 (vinte e cinco) dias, a contar da assinatura do Termo de Concesséo.

Durante o prazo citado no item anterior ndo havera cobranca de taxa de ocupacao,
salvo se o restaurante entrar em operagao antes do final do prazo citado.

Se a CONCESSIONARIA extrapolar o prazo de 25 (vinte e cinco) dias sem justificativa
aceita pela CONCEDENTE, a taxa mensal de ocupacao sera cobrada retroativamente
desde o inicio do Termo de Concessao, sem a incidéncia do desconto.

Caso a CONCESSIONARIA extrapole o prazo de implantacdo e inicio de
funcionamento sem justificativa aceita pela CONCEDENTE, sera avaliada a
possibilidade de rescisdao por descumprimento do Termo de Concessao e convocacao
da empresa subseqliente, por ordem de classificacdo, sem prejuizo das penalidades
cabiveis.

O Termo de Concessao de Uso gerado por esta Licitacdo tera vigéncia de 12 (doze)
meses, prorrogaveis por iguais periodos, até o limite de 60 (sessenta) meses, na forma
do art. 57, inciso |, da Lei n® 8.666/93, a critério da CONCEDENTE.
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6.

DOS VALORES ESTIMADOS

A proposta ofertada pela CONCESSIONARIA para a Taxa Mensal de ocupacdo NAO
PODERA SER INFERIOR ao valor de R$ 2.984,27 (dois mil, novecentos e oitenta e quatro
reais e vinte e sete centavos). Esse valor foi obtido a partir do calculo do espaco que sera
reservado para o funcionamento do restaurante, diante do valor do metro quadrado do edificio
ocupado pelo CNPq, conforme tabela abaixo:

Custo Metro Quadrado Espaco Privativo do restaurante a ser Cedido pelo
Estimado pelo CNPq CNPq, em Metros Quadrados
R$ 52,20 57,17 m?

Custo Minimo Estimado do Espaco Privativo do restaurante a ser Cedido pelo CNPq:
R$ 2.984,27 (dois mil, novecentos e oitenta e quatro reais e vinte e sete centavos).

6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

6.6.

6.7.

Para célculo do ressarcimento de despesas de consumo de agua, luz e telefone
ocorridos a cada més em funcao da operacao do restaurante, até o 5%(quinto) dia Gtil do
més subsequente, sera realizada apuragcdo da quantidade de equipamentos que
utilizam eletricidade e 4gua, de acordo com suas caracteristicas de funcionamento e de
consumo de energia e de agua por hora, a partir dos quais sera calculado
aproximadamente o nivel de consumo de energia e de agua em funcao do restaurante
no més anterior. Para ressarcimento das despesas como uso do telefone sera emitido
relatério identificando todo o uso tarifado. Serdo emitidas pelo CONCEDENTE as
respectivas GRU’s para pagamento por parte da CONCESSIONARIA.

O valor mensal de ocupagdo do espago fisico podera ser reduzido com base na
avaliagdo bimestral de desempenho da CONCESSIONARIA quanto a qualidade dos
servigos prestados, por meio dos seguintes instrumentos: Pesquisa de satisfagéo junto
aos usuarios do restaurante e Avaliacdo da Execucdo do Termo de Concessao, na
forma do ANEXO lII. ]

O valor da Taxa Mensal de Ocupagédo ofertado pela CONCESSIONARIA sera
reajustado quando transcorrido um ano da data de apresentagdo da proposta, através
da variagao do Indice IGP-M para o periodo.

Durante os primeiros 25 (vinte e cinco) dias corridos necessarios para a instalagéo do
restaurante, a CONCESSIONARIA obtera 100% do Desconto sobre a taxa minima de
ocupacao.

O desconto acima néo sera concedido no caso de cometimento de infragbes graves ou
gravissimas pela CONCESSIONARIA.
A avaliacao pela Concedente da execugao do Termo de Concessao também possibilitara
a implantacdo de descontos durante a execugdo do contrato, de acordo com o
estabelecido nos anexos Ill e V.

7.2.

VISTORIA

A éarea, objeto da concessao pretendida, deverda ser previamente conhecida pelo
proponente licitante, por meio de vistoria técnica necessaria, a ser realizada no local
onde deverdo ser prestados os servigcos, quando devera ser lavrada a Declaracao
Obrigatéria de Vistoria. A vistoria devera ser realizada, devidamente acompanhada
de representante do Servico de Suporte Administrativo, até o dia util anterior a
data de abertura do certame, indicada na Carta Convite.

A vistoria de que trata este subitem devera ser obrigatoriamente agendada pelo telefone
(XXX — 61 — 3211- 9200), fazendo referéncia ao n® do Convite n2 04/2011, com
representante do Servico de Suporte Administrativo - SESAD, devendo ser realizada na
sede do CNPq, situada a SHIS QI 1, Conjunto B, Bloco A, Térreo — Edificio Santos
Dumont — Lago Sul DF.
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8.2

DAS CONDICOES DE PAGAMENTO PELA OCUPACAO DO ESPACO CONCEDIDO

O pagamento da taxa mensal de utilizacdo devera ser efetuado em moeda corrente
nacional, até o décimo dia utl do més de competéncia, obrigando-se a
CONCESSIONARIA, no mesmo prazo, a apresentar a FISCALIZACAQO as guias DARF
de recolhimento dos valores devidos, a titulo de ressarcimento de despesas com
luz,agua e telefone, acompanhadas dos documentos de regularidade fiscal atualizados,
para aquelas certidées que estiverem com a validade expirada.

As receitas obtidas com o pagamento da concessdo de uso do espaco objeto desta
licitacdo deverao ser depositadas a conta das receitas previstas no orcamento da Unido
do exercicio correspondente.

LOCAL E DATA DE EMISSAO:

MEMBROS:
ANA CONCEICAO MUNIZ DA SILVA

ANA JULIA DE CASTRO PAZ
JOANA BATISTA RODRIGUES NETO

SANTIAGO CARVALHO GUEDES

Brasilia, 14 de junho de 2011

ANDERSON MALTA DA SILVA
Presidente da Comissao Permanente de Licitacao
Ol n® 03/2011
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ANEXO 1l

Carta Convite n.2 04/2011
Processo n°000235/2011-3

FORMULARIO DE PROPOSTA COMERCIAL

Valor mensal da | Valor anual da taxa de

item ** Objeto taxa de ocupacao | ocupacao com duas
com duas casas casas decimais e por
decimais e por extenso
extenso

(a) (b) (c) (d)

Concessao administrativa de uso,
01 |onerosa, de area correspondente a
57,17 m?, de espaco fisico situado no
Térreo do Bloco A do Edificio Santos
Dumont, localizado no Conjunto B da
SHIS QI 1 — Lago Sul — Brasilia-DF,
sede do CNPq, para fins de exploragao
comercial dos servicos de restaurante
por pessoa juridica especializada no
ramo.

** Conforme especificacoes constantes do Memorial Descritivo/Projeto Basico.
Prazo de validade da proposta: dias

Declaro concordar com a incidéncia de desconto de 40% sobre o preco do quilo da refeicéo
normal para os colaboradores do CNPq, que recebam até trés salarios minimos, com o
compromisso de efetuar o cadastro dos colaboradores que se enquadrem neste critério.

Declaro que estao incluidos, no preco proposto, todos os custos que se fizerem indispensaveis
a perfeita e completa execugao do objeto contratual.

Declaro que o valor ora proposto esta de acordo com o perfil e caracteristica do edificio,
adequando-se a exploragao comercial do servigo de restaurante, objeto desta proposta.

Razao Social:
CNPJ:
Endereco:
Fone: Fax:

E-mail:

Banco: Agéncia: Conta Corrente N2

Local:
Data:

Nome do Representante Legal:
CPF:
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ANEXO 1l

Carta Convite n.2 04/2011
Processo n°000235/2011-3

CRITERIOS DA PESQUISA DE SATISFACAO E DA AVALIACAO PELA CONCEDENTE DO

1.2

1.3

1

1

— — —h
o ~No®

4

5

FUNCIONAMENTO DO RESTAURANTE DECORRENTE DOTERMO DE CONCESSAO

PESQUISA DE SATISFACAO - RESTAURANTE

A pesquisa de satisfagéo sera realizada, pelo menos uma vez a cada bimestre, em datas
nao conhecidas previamente pela CONCESSIONARIA.

Em cada aplicacdo da pesquisa serdo escolhidos aleatoriamente, no minimo, 50 usudrios
do restaurante.

A pesquisa sera coordenada pela Coordenacdo Geral de Administracdo e Finangas -
CGADM.

Os participantes da pesquisa serdao entrevistados pessoalmente pela equipe designada
pela CGADM.

A Nota Geral da Pesquisa de Satisfagao (NPS) sera calculada pelas seguintes férmulas:

NPS = Z ps
n
Onde:
2 ps = somatorio das notas das pesquisas de satisfacdo aplicadas junto aos usuarios;
n = quantidade de usuarios entrevistados.

ps=Zni x20
r

Onde:
ps = nota da pesquisa de satisfacao;
2 ni = somatério das notas dos itens de avaliagao;
r = quantidade de itens respondidos (exceto NSA*).
Modelo a ser utilizado na pesquisa de satisfacao:
Julgue os seguintes aspectos do restaurante de acordo com a sua satisfacao.
Marque o numero correspondente, sendo:
1 — Muito insatisfeito
2 — Insatisfeito
3 — Neutro
4 — Satisfeito
5 — Muito satisfeito
*NSA — Nao se aplica, pois ndo posso julgar por nunca ter observado/experimentado
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Itens de avaliacao Notas

11213415 *NSA

Almoco

Sabor dos alimentos

Apresentacao dos alimentos

Variedade dos alimentos

Tempero das preparacées

Quantidade de sal

Quantidade de gordura

Disponibilidade de azeite, sal, vinagre

Espera para se servir

Identificacao das preparacdes

Recolhimento de bandejas

Reposicao de preparacoes/utensilios

Variedade dos bolos e tortas

Sabor dos bolos e tortas

Apresentacdo dos bolos e tortas

Salada de frutas

Frutas

Variedade dos sucos

Itens de avaliagao Notas

1 2 3 4 5 |*NSA

Organizacao

Limpeza

Eficiéncia dos funcionarios

Cordialidade dos funcionarios

©
g Apresentacao dos funcionarios
Disponibilidade de nutricionista da
CONCESSIONARIA para esclarecimentos
Cordialidade =~ da nutricionista da
CONCESSIONARIA
1.9 Sugestbes/Criticas/Elogios:
2. AVALIACAO PELA CONCEDENTE DA EXECUCAO DO TERMO DE CONCESSAO
2.1 Essa avaliagdo sera feita por meio de supervisbes e controles realizados por equipe
designada pela CGADM.
2.2 Para fins de pontuacao as irregularidades serdo classificadas em leve, média, grave e
gravissima.
2.3 A Nota Geral da Avaliagao pela Concedente da Execug¢do do Termo de Concessao sera
obtida da seguinte forma:
NEC =100 — Zpd
Onde:
2 pd = somatdrio dos pontos descontados relativos as irregularidades verificadas nas
supervisdes e controles, conforme tabela abaixo.
2.4 Nao havera limites de supervisdes a serem realizadas.
2.5 Serao descontados os pontos daquele item que tiver trés ou mais infracdes no més.
Pontos a
Irregularidades serem
descontados
N&o cumprir 0 cardapio apresentado e autorizado 2
Falta de apresentagao de lista atualizada com nomes dos funcionarios com 5
as respectivas fungoes
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Auséncia ou inadequacdo de placas/etiquetas de identificacdo das >
preparacoes
Descumprimento dos horarios e abertura e fechamento dos refeitérios 2
Ineficiéncia na reposicao das preparacdes durante as refeicoes 2
Funcionarios trajando uniformes sujos ou ndao adequados a funcéao 5
Desorganizacao e/ou higienizagdo inadequada de camaras frigorificas 5
(piso, paredes, portas, teto e estantes)
Desorganizacao e/ou higienizacao inadequada de banheiros dos refeitérios 5
Desorganizacdo e/ou higienizagdo inadequada de banheiros e vestiarios 5
% dos funcionarios
%— Inadequacdo de areas/géneros/produtos de limpeza em estoque a 5
temperatura ambiente e refrigerado
Deixar de manter profissional nutricionista nas dependéncias do 5
restaurante
Desorganizacao e/ou higienizacdo inadequada de areas e equipamentos 5
na cozinha, e refeitérios
Presencga de insetos mortos nas areas de produgao e armazenamento de
alimentos
Funciondrios trabalhando sem carteira/atestado de saude validas
Presencga de odores nado caracteristicos em geladeiras, freezers e camaras
s%) frigorificas
S | Presenca de equipamentos danificados e sem manutengao por mais de 48
horas
Nao recolher o lixo e/ou ndo acondiciona-lo de maneira adequada
Utilizacdo inadequada de produtos préprios para a higienizagdo de
hortalicas, frutas, utensilios e equipamentos
N&o coletar e/ou nao acondicionar adequadamente amostra diaria de todas 10
as preparacoes servidas
Presenga de preparagbes prontas e nao servidas armazenadas em 10
qualquer area
Presenca de insetos vivos nas areas de producao e armazenamento de 10
o |alimentos
§ Nao utilizagdo de produtos préprios para higienizagao de hortalicas, frutas, 10
@ utensilios e equipamentos
5 | Exposicao de preparages nos balcdes de distribuicdo com temperaturas 10
O |inadequadas
Presenca de alimentos com prazo de validade vencido 10
Armazenamento inadequado de alimentos e preparagbes em qualquer 10
area
Higiene pessoal de funciondrios inadequada 10
Ocorréncia de casos de intoxicacdes alimentares 10
3. NOTAFINAL DE DESEMPENHO
3.1 A Nota Final de Desempenho sera calculada com base na formula constante abaixo:
NF=NPS+NEC
2
Onde:
NF=Nota Final de Desempenho
NPS=Nota Geral da Pesquisa de Satisfacao
NEC=Nota Geral de Execuc¢éao do Termo de Concessao
3.2 O resultado da avaliagdo implicara, dependendo do caso, a concessao ou a retirada de
desconto sobre o valor da taxa mensal de ocupacdo durante o bimestre seguinte ao
periodo objeto de avaliagao.
3.3 A taxa de desconto incidira sobre a diferenca entre o valor da taxa mensal de ocupacao

consignado na proposta do licitante vencedora e o limite minimo estabelecido de R$
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2.984,27 (dois mil, novecentos e oitenta e quatro reais e vinte e sete centavos), de acordo
com a seguinte férmula:

TU=TP-(TP-R$ 2.984,27) x D
100
Onde:
TU= Taxa mensal de ocupagéo durante o bimestre seguinte ao da avaliagao;
TP= Taxa mensal de ocupacgao consignada na proposta da CONCESSIONARIA;
D= Taxa de desconto (%)

3.4 A concessédo do desconto ndo € cumulativa e observara o limite minimo do valor da taxa
mensal de ocupagdo estabelecido de R$ 2.984,27 (dois mil, novecentos e oitenta e
quatro reais e vinte e sete centavos).

3.5 Caso o desempenho da CONCESSIONARIA em um determinado bimestre acarrete a
n&o aplicagao de desconto, o valor da taxa mensal de ocupagéo para o bimestre seguinte
passa a ser aquele consignado na proposta da CONCESSIONARIA.

3.6 A Avaliagdo da Execucado do restaurante decorrente da contratacdo objeto do Termo de
Concessao sera realizada por equipe designada pela CGADM, nao cabendo recurso
contra os resultados de sua avaliagao.

3.7 A amostra da Pesquisa de Satisfagdo sera de, no minimo, 50 (cinqlenta) pessoas,
escolhidas aleatoriamente pela Coordenagdo Geral de Administracdo e Financas -
CGADM, entre os usudrios do restaurante.

3.8 A Nota Final de Desempenho sera calculada bimestralmente e o respectivo desconto
vigorara pelo bimestre seguinte ao da avaliacao.

3.9 A concessao de desconto sobre a taxa mensal de ocupacao obedecera aos parametros
estabelecidos no quadro abaixo:

Nota Final de Desempenho (NF) Desconto (%)
90a 100 100
80 a 89 50
70a79 25
0a69 0
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ANEXO IV

Carta Convite n.2 04/2011
Processo n°000235/2011-3

COMPOSICAO MINIMA DOS ITENS QUE DEVERAO CONSTAR NAS REFEICOES

DIARIAS.

RESTAURANTE - CARDAPIO BASICO:

ITEM Composicao minima exigida de alimentos previamente
processados
Saladas Alface e tomate (deverdo ser servidos todos os dias)

Deverao estar a disposicao

dos usuarios:

- trés tipos de molhos para
saladas, servidos em
molheiras separadas.

- sementes de linhaga,

girassol, queijo ralado e aveia.

2 tipos de vegetal folhosos (acelga, chicdria, rdcula, etc.)

4 tipos de vegetais crus ndo folhosos (pimentdo, nabo, rabanete,
pepino)

4 tipos de vegetais cozidos (beterraba, cenoura, chuchu, brécolis, etc.)
um deles podera ser um tubérculo — batata, mandioca, etc.

2 tipos de saladas compostas (mais de trés componentes) com ou sem
maionese ou outro molho especial (rosé, francés, mostarda com laranja,
mostarda com mel, de iogurte, italiano, ceaser, etc.)

Guarnicoes

(Deverao ser servidas,
diariamente, no minimo 6
guarnigdes, que serao
programadas de forma a
combinar com os pratos
principais.)

Arroz branco

Arroz composto ou risotos (com legumes, a grega, galinhada, arroz de
carreteiro etc.)

Arroz integral

Massa (talharim, espaguete, raviole, lasanha,

caneloni, penne, etc).

nhoque, capeleti,

Feijao simples

Feijao preto

Feijao tropeiro

Farofa

Berinjela recheada

Creme de espinafre

Creme de milho

Puré de batata

Batata Souté

Suflés de legumes

Abobrinhas ao forno

Couve flor gratinada

Pratos Principais quentes

1 opgéo de carne vermelha bovina (sem osso) — Filé mignon, alcatra,
contra-filé, coxdo mole, patinho, lagarto, sendo alternados durante a
semana

1 opcdo de pescados ou frutos do mar, sendo alternados durante a
semana

1 opgdo de carne de aves - coxa e sobrecoxa desossada, peito de
frango, filé de aves

1 op¢éo de carne suina

Frango xadrez

Strogonoff de frango

Strogonoff de filé mignon

Prato vegetariano

Preparacdo a base de soja, gliten, queijo ou ovos.

Sobremesas

Frutas - 2 variedades, no minimo.

Salada de fruta - composta por mamao, banana, maga e laranja.

Doces elaborados - 2 variedades no minimo (fruta em calda ou em
compota, beiju, pavés, tortas, pudim, manjar, brigadeiro, cajuzinho,
casadinho e beijinho, etc.)

Doces simples - 4 variedades no minimo (gelatina)

Sobremesas dietéticas — 2 variedades no minimo
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Filé Mignon
Alcatra

Referéncia de opcoes de Picanha

carnes / porcoes Contra-filé
Ave
Pescado

10.

Consideramos que os alimentos previamente processados, sdo aqueles submetidos a um
processo de transformagdo do alimento “in natura”, realizado em unidade de fabricacdo
propria, e que exige que nas dependéncias do CNPq seja realizado apenas a fase de
montagem e/ou aquecimento para 0 consumo.

Os cardapios deverdao ser apresentados juntamente com as especificacbes dos
componentes que fazem parte da receita das preparagées compostas.

A bebida e a sobremesa serdo pagas a parte - suco, por copo de 300ml, e sobremesas,
por quilograma. Sucos naturais de frutas - “in natura”, ou preparados a partir de polpas
deverao estar disponiveis diariamente.

A embalagem descartavel de isopor, para transporte de refeicdes (marmitex), podera ser
cobrada a parte.

E vedado o fornecimento, a qualquer titulo, de bebida alcodlica.

O item “pratos principais quentes”, constante da tabela acima, devera ser servido de
modo que todos os dias, na composicao do buffet, contenha uma carne (vermelha e
branca) de 12 qualidade. Além disso, uma vez por semana, a CONCESSIONARIA devera
servir algum prato com peixe ou bacalhau ou camardo. A CONCESSIONARIA podera
disponibilizar opgbes “A La Carte”.

A CONCESSIONARIA colocara a disposicdo dos usuéarios, em cada mesa, em
recipientes apropriados, guardanapos.

Os talheres (garfo, faca) deverao estar disponiveis em embalagens plasticas individuais.
Todas as preparacoes expostas no balcao de distribuicdo deverdo ser identificadas por
meio de placas etiquetas ou similares.

Durante o horario de almogo deverao estar disponiveis no balcéo de distribuicdo saches
individuais de agucar e de adocgante artificial, bem como de molhos (catchup, mostarda,
pimenta, maionese), canudos e palitos embalados individualmente.
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ANEXO V

CONVITE CNPq N.° 04/2011
Processo n°000235/2011-3

MINUTA DO TERMO DE CONCESSAQ

TERMO QUE ENTRE SI CELEBRAM O CONSELHO
NACIONAL DE DESENVOLVIMENTO CIENTIFICO E
TECNOLOGICO - CNPq E A
PARA A CONCESSAO ADMINISTRATIVA DE USO
ONEROSA, DE AREA CORRESPONDENTE A 57,17 M2, DE
ESPACO FISICO SITUADO NO TERREO DO BLOCO A DO
EDIFICIO SANTOS DUMONT, LOCALIZADO NA SHIS Ql 1,
CONJUNTO B, LAGO SUL, BRASILIA-DF, SEDE DO
CONSELHO NACIONAL DE DESENVOLVIMENTO
CIENTIFICO_E TECNOLOGICO - CNPq, PARA FINS DE
EXPLORACAO COMERCIAL DOS SERVICOS DE
RESTAURANTE.

CONSELHO NACIONAL DE DESENVOLVIMENTO CIENTIFICO E TECNOLOGICO - CNPq,
com sede na cidade de Brasilia — DF, SHIS QI 01 CONJUNTO B, BLOCO A (-1), inscrita no
CNPJ/MF sob o n® 33.831.654.0001-36, doravante denominada CONCEDENTE, neste ato
representada pelo seu Representante Legal Glaucius Oliva, brasileiro, casado, portador do RG
n® 6.578.204-5/D-SSP/SP, e inscrito no CPF n.®. 045.686.168-83, e de outro lado,
, doravante denominada CONCESSIONARIA, inscrita no CNPJ/MF n®

, estabelecida na , representada  por
, portador da Carteira de Identidade n® , € inscrito no
CPF n® e, em observancia ao disposto na Lei n® 8.666 de 21 de junho de

1993, na Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006, na Lei n? 9.069 de 29 de
junho de 1995, no Decreto n® 3.725, de 10 de janeiro de 2001, no Decreto n® 6.204, de 5 de
setembro de 2007 e alteragdes posteriores, e demais normas que regem a espécie, resolvem
celebrar o presente Termo, pelas condigdes estabelecidas nas seguintes clausulas:

CLAUSULA PRIMEIRA
DO OBJETO
Constitui objeto deste termo a Concessao administrativa de uso, onerosa, de area
correspondente a 57,17 m?, de espaco fisico situado no Térreo do Bloco A do Edificio Santos
Dumont, localizado na SHIS QI 1, Conjunto B, Lago Sul, Brasilia-DF, sede do Conselho
Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnolégico - CNPq, para fins de exploracdo
comercial dos servicos de restaurante por pessoa juridica especializada no ramo, conforme
especificagcdes da CARTA CONVITE n® 04/2011 e seus Anexos.

CLAUSULA SEGUNDA
DO REGIME DE EXECUQAO
O objeto sera executado mediante a ocupacéo onerosa de uma &rea correspondente & 57,17 m?do
espaco definido para a instalagao e funcionamento do restaurante, conforme estabelecido na Carta-
Convite e seus anexos, nos termos da Lei n® 8.666/93.

CLAUSULA TERCEIRA
DO PRAZO E DA VIGENCIA
O presente contrato vigera pelo periodo de 12 (doze) meses, contados a partir
de / / (data da assinatura do Termo de Concessao), podendo ser prorrogado,
mediante a celebracdo de termo aditivo, até que seja alcangado o0 prazo maximo em lei
admitido (art. 57, inciso Il, da Lei n.2 8.666/93).
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CLAUSULA QUARTA
DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE

Na execugéo do objeto do presente Termo, cabera a CONCEDENTE:

a) Proporcionar condicdes para que a CONCESSIONARIA possa conduzir a bom termo a
execucao dos servigos pertinentes;

b) Assegurar o acesso dos empregados da CONCESSIONARIA, quando devidamente
identificados, nos horarios e dias estipulados, aos locais que devam executar a sua
tarefa;

c) Prestar todas as informagOes e/ou esclarecimentos pertinentes ao objeto contratado que
venham a ser solicitado pelos representantes da CONCESSIONARIA;

d) Acompanhar e fiscalizar a execugdo do Termo de Concessao, por intermédio de um
servidor especialmente designado e por Comissao prépria de Avaliagdo Bimentral, que
anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a Concessao, nos
termos do art. 67 da Lei n® 8.666/93;

e) Rejeitar, no todo ou em parte, os servigos prestados em desacordo com o estipulado no
Memorial Descritivo e neste Instrumento;

f) Proceder as vistorias nos locais onde os servicos estdo sendo realizados, por meio da
fiscalizagdo, para verificar o atendimento as regras estabelecidas no Memorial
Descritivo/Projeto Basico, anotando as ocorréncias em livro proprio, dando ciéncia ao
preposto da CONCESSIONARIA e determinando sua imediata regularizagéo;

g) Exercer, quando lhe convier, fiscalizagdo sobre os servigos e, ainda, aplicar multa ou
rescindir o Termo de Concessao, caso a CONCESSIONARIA desobedeca a quaisquer
das clausulas estabelecidas neste Termo de Concessao e condicoes estabelecidas no
Memorial Descritivo/Projeto Basico;

h) Encaminhar os documentos de cobranga das despesas que deverao ser ressarcidas pela
CONCESSIONARIA — luz, 4gua e telefones - e os que se relacionem as importancias
relativas s multas aplicadas contra a CONCESSIONARIA;

i) Fornecer atestados de capacidade técnica, quando solicitada, desde que atendidas as
obrigacoes pactuadas

j) Disponibilizar 4gua, energia elétrica, de forma onerosa a CONCESSIONARIA, conforme
Memorial Descritivo/Projeto Basico;

k) Disponibilizar ramal telefonico para ligagcdes urbanas, interestaduais e para celulares, cujo
consumo devera ser ressarcido pela Concessionaria;

l) Determinar que sejam adotadas as providéncias necessarias ao exato cumprimento do
Termo de Concessdo podendo, inclusive, suspender a execugao total ou parcial dos
servigos ou exigir que determinado servigo seja refeito, quando verificar qualidade
inadequada, sem nenhum 6nus para a CONCEDENTE;

m) Atestar os servicos prestados e o recebimento dos pagamentos devidos pela
CONCESSIONARIA.

CLAUSULA QUINTA )
DAS OBRIGAGCOES DA CONCESSIONARIA

Na execucdo do objeto do presente contrato, envidara a CONCESSIONARIA todo o empenho
e dedicacdo necessarios ao fiel e adequado cumprimento dos encargos que lhe forem
confiados, obrigando-se ainda a:

a)

b)

responsabilizar-se integralmente pela execu¢do do servico de restaurante decorrente da
ocupacao onerosa do espaco concedido pelo CNPq, nos termos da legislacao vigente;

usar a area concedida exclusivamente para exploracdo comercial da atividade de
restaurante, de forma e ndo interferir no bom andamento da rotina de funcionamento da
CONCEDENTE, conforme condi¢des estabelecidas no Memorial Descritivo/Projeto Basico
e na carta-convite e seus anexos;

sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo por parte da CONCEDENTE para
acompanhamento dos servicos de exploracdo de restaurante, prestando todos os
esclarecimentos que Ihes forem solicitados e atendendo as reclamagdes formuladas, néo
diminuindo ou alterando a responsabilidade da CONCESSIONARIA diante do controle dos
Orgaos Governamentais de Saude Publica e de Protegcao e Defesa do Consumidor;

iniciar em até 25 (vinte e cinco) dias corridos, contados da data de assinatura do Termo de
Concessao, a execugao dos servigcos, conforme indicado no Memorial Descritivo/Projeto
Basico, Carta-Convite e demais anexos, informando em tempo habil qualquer motivo

25



impeditivo ou que a impossibilite de assumir as atividades conforme estabelecido, sem
prejuizo das penalidades cabiveis;

manter no estabelecimento os registros de inspecao sanitaria e trabalhista, emitidos pela
ANVISA e pelo Ministério do Trabalho, em locais visiveis e de facil identificagao;

manter, durante a vigéncia do Termo de Concessado, as condi¢cdes de habilitagdo para
contratar com a Administracdo Publica, apresentando sempre que exigido os comprovantes
de regularidade fiscal;

efetuar o pagamento, mediante GRU da taxa pelo uso do espaco fisico até o 10° (décimo)
dia 0til do més subsequente, independente de qualquer caso fortuito, levando-se em
consideracéao a aplicagdao do desconto quando for o caso;

efetuar o pagamento, mediante GRU, do consumo de aqua, luz e telefone ocorridos a
cada més em funcdo da operagcdo do restaurante, até o 10° (décimo) dia atil do més
subsequente, independente de qualquer caso fortuito;

prever toda a mao-de-obra necessaria para garantir a operacao do restaurante nos horarios
estabelecidos pela CONCEDENTE;

manter disciplina nos locais de servigo, substituindo, no prazo maximo de 24 (vinte e
quatro) horas, ap6s solicitacdo da Administracdo, qualquer empregado cuja atuacao,
permanéncia e/ou comportamento seja considerado inadequado, inconveniente ou
insatisfatério ao interesse do servigo publico e a prestagdo dos servigos, impedindo que a
mao-de-obra que cometer falta disciplinar seja mantida ou retorne as instalacoes da
CONCEDENTE;

usar, na execugado dos servigos, profissionais devidamente uniformizados, qualificados e
identificados, portando crachas com fotografias recentes;

responsabilizar-se, desde que devidamente comprovado, pela indenizagdo decorrente de
danos causados a CONCEDENTE, resultante de qualquer acdo ou omissdo de seus
empregados ou prepostos, adotando-se as providéncias necessarias, indicadas e
pertinentes no sentido de proceder a devida reposicdo dos bens ou ressarcimento dos
prejuizos apds a comprovacao da sua culpa;

assumir despesas concernentes a mao-de-obra, insumos, materiais, equipamentos,
tributos, servicos de terceiros, obrigacOes trabalhistas e previdenciarias, contribuicoes
sociais, seguros, licencas e de tudo mais que se fizer necessario para o fiel cumprimento do
Termo de Concesséo;

responsabilizar-se pela eficicia e funcionamento dos servigos de restaurante, ndo podendo
subcontratar em nenhuma hipétese;

atualizar a listagem de equipamentos préprios junto a CONCEDENTE sempre que ocorrer
alteracao, bem assim promover a identificacdo dos materiais/equipamentos de forma a nao
serem confundidos com similares de propriedade da CONCEDENTE ou outra empresa
prestadora de servico;

responsabilizar-se por quaisquer acidentes que venham a ser vitimas seus empregados
quando em servigo, por tudo quanto as leis trabalhistas e previdenciarias assegurem, e
demais exigéncias legais para o exercicio da atividade;

corrigir todas as imperfei¢cdes verificadas pela fiscalizagdo, na execugao das atividades, no
prazo determinado pela CONCEDENTE;

cumprir, rigorosamente, todas as leis federais e locais, inclusive todos os Regimentos,
Normas, Instrucdes e Diretrizes que lhe forem aplicaveis;

afixar em quadro de aviso acessivel e visivel aos usuarios e divulgar via e-mail, cardapio
das refeicoes a serem servidas durante toda a semana no restaurante;

credenciar, oficialmente, junto a CONCEDENTE, um preposto com experiéncia e poderes
de supervisao;

disponibilizar Diario de Ocorréncia permanente, para que sejam anotadas quaisquer falhas
detectadas através da vistoria efetuada pela CONCEDENTE relativamente a execucao dos
Servigos;

providenciar sem quaisquer 6nus para o CONCEDENTE, a obtencdo de licengas, alvaras,
autorizacgoes, e outros que se fizerem necessarios junto as autoridades competentes, para
o funcionamento do restaurante;

responder por todas as despesas decorrentes de analises microbiolégicas em amostras de
alimentos coletadas pela CONCESSIONARIA, para atender as orientagées do Manual de
Boas Praticas para servicos de alimentagdo - Resolugdo RDC n° 216/2004 ANVISA e
demais normativos dos conselhos de nutricao, sempre que necessario;
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X) manter todas as mesas do restaurante devidamente higienizadas, sempre cobertas, com
recipiente contendo sachés individuais e de uso Unico de temperos do tipo: sal, pimenta ou
molho de pimenta, azeite de oliva, vinagre, mostarda, maionese, catchup e outros molhos
diversos, assim como agucar e adogante;

y) disponibilizar no Restaurante utilitarios do tipo guardanapo, palito, canudo, pas para
misturar bebidas, etc, em sachés individuais, embalados um a um;

z) utilizar nos alimentos apenas gelo fabricado a partir de agua potavel e mantido em condicéo
higiénico-sanitaria que evite sua contaminagdo. Caso utilize vapor para o cozimento de
alimentos, 0 mesmo deve partir de agua potavel,

aa) fornecer, obrigatoriamente, os equipamentos e utensilios de copa e cozinha, as roupas de
copa e de mesa, os uniformes de seus empregados e 0s demais pertences necessarios ao
pleno funcionamento do Restaurante, todos sempre de primeira qualidade e em bom
estado de conservacdo. A CONCESSIONARIA assumird toda a responsabilidade pelo
transporte, carga e descarga e respectiva perda, se houver, dos equipamentos e utensilios,
promovendo a substituicdo ou conserto se necessario;

bb) manter o pessoal rigorosamente treinado para o preparo e distribuicao de refeicoes;

cc) manter o pessoal devidamente uniformizado portando crachd de identificacdo da
CONCEDENTE e em totais condi¢des de higiene pessoal, zelando para que 0os mesmos se
apresentem com aspecto adequado, unhas aparadas, cabelos protegidos e barbeados;

dd) respeitar as normas e os procedimentos da CONCEDENTE quanto a segurancga interna,
entrada e saida de pessoal, material, acesso as diversas areas, além da legislacdo
aplicavel ao servigo, principalmente normas de Seguranca e Medicina do Trabalho,
diligenciando para que seus empregados trabalhem com Equipamento de Protecao
Individual (EPI);

ee) disponibilizar, no minimo, 2 (dois) conteineres para a deposi¢ao de lixo organico e seco,
contendo identificagdo da empresa;

ff) manter limpo, os refeitoérios, dependéncias da cozinha, depdsitos, areas de servico,
despensa, instalacdes, area de carga e descarga, etc. no mais rigoroso padrao de higiene,
limpeza e arrumagédo, com o fornecimento de todos os materiais e equipamentos
necessarios a sua execugao, devendo o saldo de refeigbes ser encerado semanalmente;

gg) corrigir todas as imperfeicbes verificadas pela FISCALIZACAO, na execugdo das
atividades no prazo por esta determinado.

) CLAUSULA SEXTA )
DA GESTAO E FISCALIZACAO DO TERMO DE CONCESSAO

As obrigagbes assumidas deverdo ser executadas fielmente pelas partes, de acordo com as

condicdes avencadas e as normas legais pertinentes, respondendo cada uma pelas

consequéncias de sua inexecucgao total ou parcial.

SUBCLUSULA PRIMERA — As obrigacdes resultantes do presente certame licitatério deverdo

ser executadas fielmente pelas partes, de acordo com as condi¢cdes avengadas € as normas

legais pertinentes, respondendo cada uma pelas consequéncias de sua inexecucao total ou
parcial.

SUBCLUSULA SEGUNDA - Executado o objeto contratual, serd ele recebido em

conformidade com as disposi¢cdes contidas nos arts. 73 a 76, da Lei 8.666/93. A Administracao

rejeitara, no todo ou em parte, o servico em desacordo com as condi¢des contratuais e os seus
anexos.

SUBCLUSULA TERCEIRA — A execucdo do objeto da presente licitacdo serd fiscalizada e

gerenciada por representante da Servigo de Suporte Administrativo-SESAD do CONCEDENTE,

especialmente designado para esse fim, a ser oportunamente indicado pela area competente

do CNPq, doravante denominado simplesmente Unidade Fiscalizadora .

SUBCLUSULA QUARTA - A Unidade Fiscalizadora do representante da CONCEDENTE

anotard em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com o servico, sendo-lhe

assegurada a prerrogativa de:

a) atestar os recibos correspondentes aos depdsitos bancarios relativos ao espago cedido;

b) solicitar a CONCESSIONARIA e seus prepostos, ou obter da Administragao,
tempestivamente, todas as providéncias necessarias para a boa execugdo do objeto
contratual;

c) emitir pareceres em todos os atos da Administragdo relativos a execucao do objeto, em
especial aplicagdo das sangdes estabelecidas;
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d) fiscalizar a execucao do objeto contratado, de modo que sejam cumpridas integralmente as

condicbes estabelecidas;
e) determinar o que for necessario a regularizagédo de faltas verificadas;

f) documentar as ocorréncias havidas, em registro préprio, firmado juntamente com o preposto
da CONCESSIONARIA;

g) lavrar o termo de recebimento definitivo do objeto contratado;

[) fixar prazos para atendimento dos esclarecimentos e informagées requisitadas, relacionadas
a execugao dos servigos, ou ao cumprimento das exigéncias apontadas.

SUBCLUSULA QUINTA — A fiscalizagdo exercida pela CONCEDENTE n&o excluird ou

reduzird a responsabilidade da CONCESSIONARIA, até mesmo perante terceiros, por

qualquer irregularidade, inclusive resultante de imperfeicbes técnicas, emprego de materiais,

produtos, inadequados ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica co-

responsabilidade da CONCEDENTE ou de seus agentes e prepostos (art. 70 da Lei n®

8.666/93).

SUBCLl}SULA SEXTA — Apoés a assinatura do contrato, o CNPq designara formalmente uma

comissao composta por no minimo, 3 (trés) servidores, doravante denominada COMISSAO,

com autoridade para exercer, como representante da Administracao do CNPq, toda e qualquer

acao de orientacao geral, acompanhamento e fiscalizagdo da execug¢ao contratual.

CLAUSULA SETIMA

DOS VALORES RELATIVOS A OCUPACAO DO ESPACO CEDIDO e DA REFEICAO PARA

PAGAMENTO PELOS USUARIOS
O presente Termo de Concessédo n&o gerara despesa para a CONCEDENTE.
SUBCLUSULA PRIMEIRA — O valor da Taxa Mensal de ocupagdo a ser paga pela
CONCESSIONARIA é de R$ ( ).
SUBCLUSULA SEGUNDA - O preco do quilo da refeicdo a ser cobrado na restaurante, a ser
pago pelo usuario € de R$ ( ), conforme previsto no subitem
4.12 do Memorial Descritivo. O valor do quilo da refeicao a ser cobrado pelos colaboradores
cadastrados, nos termos previsto no subitem 4.17 do Memorial Descritivo é de R$
). Os servicos de restaurante serdo pagos diretamente pelo
usuario a CONCESSIONARIA, mediante a emissédo de cupom/nota fiscal.
SUBCLUSULA TERCEIRA — A CONCESSIONARIA devera efetuar o pagamento da taxa
mensal de ocupacao, até o 10° (décimo) dia util do més subseqtiente, via guia de Recolhimento
da Uniao (GRU).
SUBCLUSULA QUARTA — Durante o prazo de implantagdo do restaurante, de até 25 (vinte e
cinco) dias corridos, contados da assinatura do Termo de Concesséo, nao havera cobranca de
taxa de ocupacao, salvo se o restaurante entrar em operacao antes do final do prazo citado. A
partir do 26° (vigésimo sexto) dia do contrato, o desconto sera calculado conforme o ANEXO Il
da Carta Convite n® 04/2011.
SUBCLUSULA QUINTA - Podera ser concedido desconto conforme as regras estabelecidas
no Memorial Descritivo/Projeto Basico, calculado na forma do Anexo Il — CRITERIOS DA
PESQUISA DE SATISFACAO E DA AVALIACAO PELA CONCEDENTE DO
FUNCIONAMENTO DO RESTAURANTE DECORRENTE DO TERMO DE CONCESSAOQO. Nao
serd concedido desconto no caso de cometimento de infragbes graves ou gravissimas pela
CONCESSIONARIA.

CLAUSULA OITAVA )

DO REAJUSTAMENTO DO VALOR DA CONCESSAO E DO PRECO DA ALIMENTACAO
O valor da taxa mensal de ocupagao do espago cedido, estabelecido na Clausula Sétima,
podera ser reajustado, observando-se o interregno minimo de 12 (doze) meses, a contar da
data da assinatura do Termo de Concesséo.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA - Na hip6tese acima, devidamente comprovada, o percentual nao
poderda exceder a mesma propor¢gdo da variagdo acumulada do IGPM (divulgada pela
Fundacao Getulio Vargas) quanto ao valor de concessao de uso do espaco, ocorrida entre a
data limite da assinatura do contrato e 0 més de reajuste, ou outro indice que vier a substitui-lo,
em conformidade com a legislagao em vigor.

SUBCLAUSULA SEGUNDA — A CONCESSIONARIA fica obrigada a aumentar a garantia
prestada na mesma propor¢cdo das valores concedidos pelo CONCEDENTE a titulo de
reajustamento.
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SUBCLAUSULA TERCEIRA — Sera permitida a repactuacdo do preco cobrado pela refeicdo
aos usuarios, previsto na Clausula Sétima, desde que seja observado o interregno minimo de
12 (doze) meses, a contar da data da proposta.

SUBCLAUSULA QUARTA A repactuacdo serd precedida de solicitacdo da
CONCESSIONARIA, acompanhada de demonstracdo analitica da alteragdo dos custos, por
meio da apresentagéo de planllha de custos e formagéo de pregos, devendo a CONCEDENTE
diligenciar para conferir a variagdo de custos alegada pela CONCESSIONARIA de forma a
assegurar-se de que 0s precos contratados sdo compativeis com aqueles praticados no
mercado, de forma a garantir a continuidade da contratagao mais vantajosa.

SUBCLAUSULA QUINTA . A repactuacdo somente sera concedida mediante negociacdo
entre as partes, considerando-se:

| - os pregos praticados no mercado e em outros contratos da Administragéo;

Il - as particularidades do contrato em vigéncia;

Il - a planilha com a variagdo dos custos apresentada pela CONCESSIONARIA; e

IV - indicadores setoriais, tabelas de fabricantes, valores oficiais de referéncia, tarifas publicas
ou outros equivalentes.

SUBCLAUSULA SEXTA - Na hipétese, devidamente comprovada de necessidade de
reajustamento do preco da alimentagéo, o percentual ndo podera exceder a mesma proporcao
da variagdo acumulada do IPCA (divulgada pelo IBGE), ocorrida entre a data da apresentacao
da proposta e 0 més da repactuagéo.

SUBCLAUSULA QUINTA. O novo valor contratual decorrente tera sua vigéncia iniciada
observando-se o seguinte:

| - a partir da assinatura do termo aditivo;

Il - em data futura, desde que acordada entre as partes, sem prejuizo da contagem de
periodicidade para concessao das recomposi¢oes futuras.

SUBCLAUSULA SEXTA - Quaisquer tributos ou encargos legais criados, alterados ou extintos,
bem como a superveniéncia de disposicoes legais, apoés a assinatura deste contrato, de
comprovada repercussao nos precos contratados, implicardo a revisao destes para mais ou
para menos.

CLAUSULA NONA
DO HORARIO DE FUNCIONAMENTO DO RESTAURANTE )
O servigo de restaurante devera ser executado e disponibilizado pela CONCESSIONARIA de
segunda-feira a sexta-feira, exceto nos dias em que nao houver expediente na CONCEDENTE,
cujo horario para atendimento aos usuarios sera de 11:00 as 15:00, podendo ser modificado
a critério da CONCEDENTE, caso haja necessidade e com prévio aviso &8 CONCESSIONARIA.

CLAUSULA DECIMA
DA GARANTIA CONTRATUAL

Atendendo ao art. 56, § 1° da Lei n°. 8.666/93, a CONCESSIONARIA devera apresentar, no
ato da assinatura do Termo de Concessao, em nome do CONSELHO NACIONAL DE
DESENVOLVIMENTO CIENTIFICO E TECNOLOGICO — CNPq, garantia equivalente a 5%
(cinco por cento) do valor anual do contrato (valor da taxa mensal de ocupacao ofertado
multiplicado por doze meses). A garantia poderd ser prestada por uma das seguintes
modalidades:

a) Caucao em dinheiro;

b) Seguro-garantia;

c) Fianga bancaria;
SUBCLAUSULA PRIMEIRA — A garantia devera cobrir todo o periodo de vigéncia contratual e
nao podera conter clausula que elida a cobertura no caso de quaisquer sangbes de efeito
pecuniario que, eventualmente, venha a ser aplicada a CONCESSIONARIA.
SUBCLAUSULA SEGUNDA — Em caso de caugdo em dinheiro, o depdsito devera ser
efetuado, obrigatoriamente, em agéncia da Caixa Econémica Federal indicada pela
CONCESSIONARIA, com base no Decreto n® 93.872/86, em seu art. 82, e no Decreto-lei n°
1.737/79.
SUBCLAUSULA TERCEIRA — Quando a garantia for prestada sob forma de fianca bancaria
ou seguro garantia, ndo podera conter qualquer restricio de cobertura, além de conter
declaracao expressa de renuncia do fiador aos beneficios do Art. 827 do Codigo Civil
Brasileiro, assim como conter clausula de prorrogacdo automatica, até que a CONCEDENTE
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confirme o cumprimento integral das obrigagdes da CONCESSIONARIA, apés o fim do Termo
de Concesséo.

SUBCLAUSULA QUARTA — A garantia prestada por meio de seguro bancario e/ou fianca
bancaria devera indicar o numero do Termo de Concessao firmado com o CNPq, o inicio e fim
de sua validade, o valor da cobertura, o nome do segurado/afiangado e do beneficiario (CNPq).
SUBCLAUSULA QUINTA — No caso de eventual procedimento de aplicacdo de sancdo a
CONCESSIONARIA, e conseqlientemente, utilizagdo pela CONCEDENTE da garantia
depositada, devera ser notificada imediatamente a instituicdo garantidora.

SUBCLAUSULA SEXTA — No caso da utilizagdo da garantia pela CONCEDENTE, em fungéo
de quaisquer penalidades aplicadas, a CONCESSIONARIA devera fazer a respectiva
reposicédo, no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos, a contar da data em que for utilizada.
SUBCLAUSULA SETIMA — A ndo apresentacdo da garantia no prazo fixado ou sua
apresentagdo em desacordo com o Convite ensejara a aplicagao das sangdes cabiveis.
SUBCLAUSULA OITAVA — A garantia somente ser4 liberada ap6s a emissao do Termo de
Recebimento Definitivo do Termo de Concesséo.

SUBCLAUSULA NONA — Na ocorréncia de alteracdo no valor da ocupagdo do espaco
estabelecido no Termo de Concessdo e/ou de prorrogagdo de sua vigéncia a
CONCESSIONARIA devera, na ocasido da celebragdo do termo aditivo, providenciar a devida
adequacao da garantia prestada, tomando-se por base o valor atualizado do Termo de
Concesséo.

CLAUSULA DJ’ECIMA PRIMEIRA

DA INEXECUCAO E DA RESCISAO
O nao cumprimento de quaisquer das clausulas ou condi¢des pactuadas neste instrumento ou
a sua inexecugao, implicard a sua rescisao, independentemente de interpelacao judicial ou
extrajudicial, conforme dispdem os artigos 77 a 80 da Lei n® 8.666/93 e suas alterages.
SUBCLAUSULA UNICA — Além dos motivos previstos em lei, poderdo ensejar a rescisdo do
presente Termo de Concessao, a exclusivo critério da CONCEDENTE:
a) Alteracao social ou modificacao de finalidade ou estrutura que, a juizo da CONCEDENTE,
prejudique o cumprimento do Termo de Concessao;
b) No caso de rescisdo, por qualquer motivo enumerado acima, a CONCEDENTE apllcara a
CONCESSIONARIA as multas previstas neste Termo de Concessdo, sem prejuizo da
responsabilizacao que sera feita na forma da lei.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA

DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
O descumprimento, por parte da CONCESSIONARIA, das obrigacdes contratuais assumidas,
ou a infringéncia dos preceitos legais pertinentes, ensejara a aplicagdo das seguintes sangoes,
desde que devidamente motivada nos autos do processo, assegurados o contraditério e ampla
defesa:
a) adverténcia, por escrito, sempre que forem constatadas falhas de pouca gravidade;
b) multa de até 1% (um por cento) do valor anual do contrato, devidamente atualizado, quando
deixar de cumprir, no todo ou em parte, qualquer das obrigacdes assumidas.

c) multa de até 10% (dez por cento) do valor anual do contrato, devidamente atualizado, na
hipétese de, ja tendo a CONCESSIONARIA sofrido punicdo na forma prevista na alinea
anterior, vir ela a cometer novamente falta que enseje a aplicagdo de igual sancéo;

d) multa de até 20% (vinte por cento) do valor total do contrato, correspondente ao valor total
(anual) da contratagdo, devidamente atualizados, na hipétese de, ja tendo a
CONCESSIONARIA sofrido punicdo na forma prevista na alinea anterior, vir ela a cometer
igual infracdo, sem prejuizo da imediata recisdo do contrato e aplicacdo das demais sangbes
cabiveis;

e) suspensado temporaria, de participar em licitacdo e impedimento de contratar com a Uniao,
Estados, Distrito Federal ou Municipios pelo prazo de até 2 (dois) anos.

f) declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica quando a
CONCESSIONARIA deixar de cumprir as obrigacées assumidas, praticando falta grave, dolosa
ou revestida de ma-fé.

SUBCLAUSULA SEGUNDA - As sangbes de natureza pecuniaria serdo diretamente
descontadas de créditos que eventualmente detenha a CONCESSIONARIA, ou efetuada a sua
cobranga na forma prevista em lei.
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SUBCLAUSULA TERCEIRA — As sangdes previstas ndo poderéo ser relevadas, salvo quando
ficar comprovada a ocorréncia de situagdes que se enquadrem no conceito juridico de forga
maior ou caso fortuito, devida e formalmente justificadas e comprovadas, e sempre a critério da
autoridade competente.

SUBCLAUSULA QUARTA — A sangdo sera obrigatoriamente registrada no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF e no caso de suspensdo de licitar, a
CONCESSIONARIA sera descredenciada por até 2 (dois) anos, sem prejuizo das multas
previstas no Memorial Descritivo/Projeto Basico e as demais cominagoes legais.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA
DAS BENFEITORIAS
Nao sera permitida a execugdo de obra ou modificacdo na estrutura do prédio onde esta
localizado o restaurante ou em suas instalagbes, sem o prévio e expresso consentimento da
administragdo da CONCEDENTE. No caso de benfeitorias autorizadas pela CONCEDENTE, a
CONCESSIONARIA nao tera o direito de reclamar indenizagao a qualquer titulo.

CLAUSULA DECIMA QUARTA

) DO RECEBIMENTO DEFINITIVO
A CONCESSIONARIA, ao final da execugdo contratual, comunicara expressamente a
CONCEDENTE, mediante documento formal, de que o objeto do Termo de Concesséao foi
executado de acordo com as condicoes e especificacoes estabelecidas, respeitando-se os
padrdes de qualidade, ndo restando, portanto, nenhuma obrigagéo contratual pendente.
Uma vez verificada a execucgao satisfatoria dos servicos, a CONCEDENTE, por meio da area
técnica responsavel, emitira, em duas vias, o Termo de Recebimento Definitivo do espaco
(modelo presente no ANEXO XlI da Carta Convite n® 04/2011), conforme o disposto no art. 73,
inciso |, alinea “b” da Lei n® 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA QUINTA
DOS DOCUMENTOS INTEGRANTES
Fazem parte integrante deste instrumento contratual, independentemente de
transcrigao, os documentos abaixo relacionados:
a) Edital Carta Convite n® 04/2011;
a) Proposta da Adjudicataria;
b) Memorial Descritivo/Projeto Basico.

SUBCLAUSULA UNICA. Em caso de conflito entre as estipulagdes ou condi¢gées constantes
deste instrumento e do edital com as da proposta, fica desde logo estabelecido que
prevalecerdo sempre aquelas contidas neste contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA
DA ALTERACAO CONTRATUAL
As condicbes estabelecidas no presente instrumento poderao ser alteradas, mediante a
firmatura de termos aditivos, com as devidas justificativas, por meio de proposta a ser
apresentada no prazo minimo de 20 (vinte) dias antes da data que se pretenda o implemento
das alteracdes, dentro da vigéncia do instrumento.

SUBCLAUSULA UNICA. Fica vedado o aditamento do presente contrato com o intuito de
alterar o seu objeto, sob pena de nulidade do ato e responsabilidade do agente que o praticou.

CLAUSULA DECIMA SETIMA
DO PESSOAL

O pessoal que a CONCESSIONARIA empregar para a execugao dos servigos ora
avengados néo tera vinculo de qualquer natureza com o CONCEDENTE e deste ndo podera
demandar quaisquer pagamentos, tudo da exclusiva responsabilidade da CONCESSIONARIA.
Na eventual hipotese de vir o CONCEDENTE a ser demandado judicialmente, a
CONCESSIONARIA o ressarcira de todas e quaisquer despesas que, em decorréncia, vier a
ser condenado a pagar, incluindo-se ndo s6 os valores judicialmente fixados, mas também
outros alusivos a formulacao da defesa.
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_ CLAUSULA DECIMA OITAVA ,
DAS CONDICOES DE HABILITACAO DA CONCESSIONARIA
A CONCESSIONARIA declara, no ato de celebracdo do presente contrato, estar
plenamente habilitada a assuncdo dos encargos contratuais e assume o compromisso de
manter, durante a execugdo do contrato, todas as condigbes de qualificacdo, habilitagdo e
idoneidade necessarias ao perfeito cumprimento do seu objeto, preservando atualizados os
seus dados cadastrais juntos aos registros competentes.

CLAUSULA DI’ECIMA NONA
DA PUBLICACAO
A publicagdo, em extrato, do presente contrato na imprensa oficial, que é condicdo
indispensavel para sua eficacia, sera providenciada pelo CONCEDENTE, nos termos do
paragrafo Unico, do art. 61, da Lei n? 8.666, de 21.06.93.

CLAUSULA VIGESIMA

DOS CASOS OMISSOS
Os casos omissos serao solucionados diretamente pela Unidade Fiscalizadora ou autoridade
competente, observados os preceitos de direito publico e os dispositivos legais indicados neste
Edital.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA
DO FORO
O Foro da Justica Federal da Secao Judicidria de Brasilia sera competente para apreciar e
dirimir quaisquer duvidas oriundas da execucao deste Termo de Concessao.
E para firmeza e prova das condi¢cdes estipuladas no presente instrumento de Termo de
Concessao, assinam as partes em 03 (trés) vias de igual teor e forma, perante 02 (duas)
testemunhas.

Brasilia - DF, de de
CONCEDENTE: Representante Legal RUBRICA:
CONCESSIONARIA: RUBRICA:
TESTEMUNHAS:
NOME: NOME:
RUBRICA: RUBRICA:
CPF: CPF:
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ANEXO VI
CONVITE CNPq N.° 04/2011
Processo n°000235/2011-3

DECLARAGAO |

(razéo social do licitante) inscrita
no CNPJ N.° : com sede na
(endereco completo),

por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr.(a)
infra-assinado, portador(a) da

Carteira de Identidade n.° e do CPF/MF n.? ,
para os fins de habilitagdo na Carta Convite CNPq 04/2011 DECLARA expressamente, nos

termos do art.27, da Lei 8.666/93 e inciso XXXIII, do art. 7° da Constituicdo Federal, que néo
emprega menores de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre ou menor de
dezesseis anos, em qualquer trabalho, salvo na condicao de aprendiz, a partir de quatorze
anos.

, de de 20

(assinatura do representante legal)
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ANEXO Vil

CONVITE CNPq N.2 04/2011
Processo n°000235/2011-3

DECLARAGAO DE ELABORAGAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA

(razdo social do licitante) inscrita no

CNPJ N.2 : com sede na (enderego completo), por
intermédio de seu representante legal, o(a) Sr.(a)
infra-assinado, portador(a) da Carteira de ldentidade n.° e do CPF/MF n.°

, para fins do disposto no CARTA CONVITE n® 04/2011, declara, sob as penas da
lei, em especial o art. 299 do Cddigo Penal Brasileiro, que:
(@) a proposta apresentada para participar da licitacdo CARTA CONVITE n® 04/2011, foi
elaborada de maneira independente pelo (licitante), e o conteudo da
proposta nao foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido
de qualquer outro participante potencial ou de fato, por qualquer meio ou por qualquer pessoa;
(b) a intencdo de apresentar a proposta elaborada para participar da licitagdo CARTA
CONVITE n® 04/2011, nao foi informada, discutida ou recebida de qualquer outro participante
potencial ou de fato da licitagdo CARTA CONVITE n® 04/2011, por qualquer meio ou por
qualquer pessoa;
(c) que nao tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisdo de
qualquer outro participante potencial ou de fato, quanto a participar ou ndo da referida licitagéo;
(d) que o conteudo da proposta apresentada ndo sera, no todo ou em parte, direta ou
indiretamente, comunicado ou discutido com qualquer outro participante potencial ou de fato da
licitagado CARTA CONVITE n® 04/2011 antes da adjudicagao do objeto da referida licitagao;
(e) que o conteudo da proposta apresentada para participar da licitagdo CARTA CONVITE
n® 04/2011 nao foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado, discutido ou
recebido de qualquer integrante do CNPq antes da abertura oficial das propostas; e
(f) que esta plenamente ciente do teor e da extensao desta declaragao e que detém plenos
poderes e informagdes para firma-la.

(assinatura do representante legal, no ambito da licitagdo, com identificagcdo completa)
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ANEXO Viii

CONVITE CNPq N.2 04/2011
Processo n° 000235/2011-3

MODELO DE DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE FATO IMPEDITIVO DA HABILITACAO

A proponente, para fins de participacdo na CARTA CONVITE n® 04/2011, declara sob
as penas da lei, que ndo existem fatos impeditivos de sua participa¢do na presente licitagcao e
se compromete a comunicar ao CNPq qualquer fato superveniente que venha a comprometer
sua habilitacdo, durante a vigéncia do contrato.

E, por ser a expresséo fiel da verdade, firmamos a presente.

(Local), de de

(Representante Legal)
(Nome da Empresa)
(Enderego / enderego eletronico)
(Telefone / FAC-SIMILE | e-mail)
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ANEXO IX

CONVITE CNPq N.2 04/2011
Processo n° 000235/2011-3

MODELO DE DECLARACAO DE MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE

................................... , inscrita no CNPJ/MF n® .........., por intermédio de seu representante
legal, o(a) Sr.(a).....ccceeeuneee. , portador(a) da Carteira de Identidade n° .............. e do CPF n®
............. , DECLARA, para fins de contratacdo junto ao CNPq, que cumpre os requisitos legais
para a qualificagdo como microempresa ou empresa de pequeno porte, estando apta a usufruir
do tratamento favorecido estabelecido nos artigos 42 a 49 da Lei Complementar n®123/2006.

DECLARA, ainda, ndo haver nenhum dos impedimentos previstos no § 4° do art. 3° da
mesma lei.

(Local), de de

(Representante Legal)
(Nome da Empresa)
(Enderego / enderego eletronico)
(Telefone / FAC-SIMILE / e-mail)
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ANEXO X

CONVITE CNPg N.2 04/2011
Processo n° 000235/2011-3

PLANTA DO ESPACO DO OBJETO DA CONCESSAO

RESTAURANTE CNPq
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ANEXO XI

CONVITE CNPq N.2 04/2011
Processo n° 000235/2011-3

MODELO DE DECLARACAOQ DE VISTORIA

Declaramos que a empresa , inscrita no
CNPJ sob o n. estabelecida na cidade de , Estado
de , ho enderego , telefone n.
fac-simile n. , por meio de seu representante legal,

, portador da Carteira de Identidade n°.
expedida pela , para fins de participacéo na licitacao, vistoriou a area a ser

concedida para exploragdo dos servigos de restaurante, correspondente a 57,17 m?, situada no
Térreo do Bloco A do Edificio Santos Dumont, localizado na SHIS QI 1, Conjunto B, Lago
Sul, Brasilia-DF, sede do Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnoldgico -
CNPq, tendo tomado conhecimento dos aspectos técnicos e das condigbes para a exploracao
dos servicos, estando satisfeita com as informacdes e esclarecimentos obtidos na aludida visita
e, plenamente capacitada a elaborar a proposta para a licitacdo em tela, de modo a nao
incorrer em omissdes que jamais poderdo ser alegadas em favor de eventuais pretensdes de
inclusao de servigos, quantitativos de material ou acréscimo dos pregos.

Por ser verdade, firmamos o presente.

(Local), de de

NOME COMPLETO DO REPRESENTANTE DO LICITANTE
(NOME DA EMPRESA)

NOME DO SERVIDOR RESPONSAVEL (SESAD)
(CARGO COMPLETO)
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ANEXO Xil

CONVITE CNPq N.2 04/2011
Processo n°000235/2011-3

MODELO TERMO DE RECEBIMENTO DEFINITIVO DO ESPACO

Termo de Concesséo n%:

Objeto: Concessao administrativa de uso, onerosa, de area correspondente a 57,17 m2,
situada no Térreo do Bloco A do Edificio Santos Dumont, localizada na SHIS QI 1,
Conjunto B, Lago Sul, Brasilia-DF, sede do Conselho Nacional de Desenvolvimento
Cientifico e Tecnoldgico - CNPq, para fins de exploracdo comercial dos servigos de
restaurante por pessoa juridica especializada no ramo, conforme especificagdes do
CARTA CONVITE n°04/2011 e seus Anexos.

Processo n?: 01300.000235/2011-3

Modalidade de Licitagdo: CARTA CONVITE n® 04/2011

Declaramos que os servicos prestados pela empresa
foram executados dentro das normas e condi¢des estabelecidas, respeitando os padrdes de
qualidade exigidos, fato pelo qual declaramos encerradas as atividades pactuadas no referido
instrumento, ndo existindo nenhuma obrigag¢ao contratual pendente, podendo, desse modo, ser
providenciada a liberagdo da garantia do Termo de Concesséo, nos termos do art. 56, §4°, da
Lei n® 8.666/93.

Informo que o espaco esta sendo recebido nas mesmas condigées que fora
entregue (se tiver sido feito alguma benfeitoria, ela deve ser inserida na informagéo, sem que
caiba a CONCESSIONARIA qualquer indenizagao.

Assim, declaramos a quitacdo total e o recebimento definitivo do objeto
contratual, ressalvado fato superveniente conhecido apés a emissao deste.

Brasilia, de de

CONCEDENTE
NOME EM MAIUSCULAS E NEGRITAS
Cargo completo

REPRESENTANTE LEGAL DA CONCESSIONARIA
Razao Social da CONCESSIONARIA
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